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Hos Geldiniz!
Degerli MUsterimiz,
Leisure UrlnUnU tercih ettiginiz icin tesekkir ederiz. Yiksek kalite ve teknoloji ile Uretilmis olan
Urdndndzdn size en iyi verimi sunmasini istiyoruz. Bunun icin, bu kilavuzun tamamini ve verilen
diger belgeleri Grtind kullanmadan énce dikkatle okuyun.
Kullanma kilavuzunda belirtilen tim bilgi ve uyarilar dikkate alin. Bu sayede kendinizi ve UrtnU-
nuzU olusabilecek tehlikelere karsi korumus olursunuz.
Kullanma kilavuzunu saklayin. Ur(in{i baska birisine verirseniz, kullanma kilavuzunu da birlikte
verin. Urlintiniiz ile ilgili garanti sartlan, kullanimi ve sorun giderme yéntemleri kilavuzda yer al-
maktadir.

Kullanma kilavuzunda yer alan semboller ve aciklamalan:

Olim veya yaralanmalarla sonuglanabilecek tehlike.

@ Onemli bilgiler veya kullanimla ilgili faydali ipuglari.

Kullanma kilavuzunu okuyun.

u

f Sicak yUzey uyarisi.

DUYURU Urlin veya cevresiyle ilgili maddi hasarla sonuglanabilecek tehlike.

Bu Uriin, gevreye saygil modern tesislerde ) doJaya zarar vermeden Gretilmistir.
AEEE Yonetmeligine Uygundur. PCB icermez
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Givenlik Talimatlan

/\ 1

¢ Bu bolimde, kisisel yaralanma
ya da maddi hasar tehlikelerini
onlemeye yardimci olacak gu-
venlik talimatlar yer almakta-
drr.

e EQer UrUn, bir baskasina kisisel
veya ikinci el kullanim amaciyla
verilirse, kullanma kilavuzu,
Urin etiketleri, diger ilgili doku-
man ve pargalar Urtinle birlikte
verilmelidir.

¢ Firmamiz bu talimatlara uyul-
mamasl halinde ortaya cikabi-
lecek zararlardan sorumlu tu-
tulamaz.

¢ Bu talimatlara uyulmamasi ha-
linde her tarll garanti gecersiz
hale gelir.

e Kurulum ve tamir islemlerini
her zaman yetkili servise yapti-
rn.

e Sadece orijinal yedek parca ve
aksesuar kullanin.

¢ Kullanim kilavuzunda acikca
belirtilmedigi strece, Urdndn
higbir pargasini onarmayin
veya degistirmeyin.

e Urlinde teknik degisiklikler
yapmayin.

A1.1 Kullanim Amaci

¢ Bu urtn evde kullaniimak
Uzere tasarlanmistir. Ticari kul-
lanima uygun degildir.

e Urlinii bahcelerde, balkonlarda
ya da diger dis ortamlarda kul-
lanmayin. Bu Urln, evde ve
dUkkan, ofis ve diger calisma
ortamlarindaki personel mut-
faklarinda kullanilmak igin uy-
gundur.

¢ UYARI: Bu Urun sadece pi-
sirme amacli kullaniimalidir.
Odayi i1sitmak gibi farkl amag-
lar icin kullanilmamalidir.

¢ Finn, yiyeceklerin buzlarini ¢oz-
mek, firnlamak, kizartmak ve
Izgara yapmak amaciyla kulla-
nilabilir.

¢ Bu Urln; 1Isinma, tabak i1sitma,
tutamak Uzerine havlu veya gi-
yecek asarak kurutma ama-
ciyla kullanilmamalidir.

¢ Satin almis oldugunuz Urtndn
kullanim 6mra 10 yildir. Bu
sure, Urdnun tanimlandigi se-
kilde calisabilmesi icin Uretici-
nin gerekli yedek parcalar bu-
lundurma suresidir.
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1.2 Cocuk,Savunmasiz
Kisi ve Evcil Hayvan
Guvenligi

e Bu Urun, Urunun guvenli bir se-
kilde kullanimi ve tehlikeleri
hakkinda nezaret edildikleri
veya eqitim verildikleri sirece 8
yas ve ustl cocuklar ile fizik-
sel, duyusal veya zihinsel yete-
nekleri tam gelismemis veya
tecrlbe ve bilgi eksigi bulunan
insanlar tarafindan kullanilabilir.

e Cocuklar Urinle oynamamali-
dir. Temizlik ve kullanici bakim
islemleri kendilerine nezaret
eden biri olmadigi strece ¢o-
cuklar tarafindan gerceklestiril-
memelidir.

e Bu Urun, gézetim altinda tutul-
madiklar veya gerekli talimat-
lari almadiklar surece kisith fi-
ziksel, duyusal veya zihinsel
kapasiteye sahip Kisiler (co-
cuklar dahil) tarafindan kullanil-
mamalidir.

e Cocuklar Urtinle oynamadikla-
rna emin olunacak sekilde go-
zetim altinda tutulmaldir.

e Elektrikli trGnler cocuklar ve
evcil hayvanlar igin tehlikelidir.
Cocuklar ve evcil hayvanlar
Urinle oynamamali, Grdndn
Uzerine tirmanmamali veya ice-
risine girmemelidir.

e Urliniin Uizerine cocuklarin ula-
sabilecekleri nesneleri koyma-
yin.

¢ UYARI: Kullanimi sirasinda,
aranun erisilebilir yazeyleri si-
caktir. Cocuklari Grinden uzak
tutun.

e Ambalaj malzemelerini cocuk-
lardan uzak tutun. Yaralanma
ve bogulma tehlikesi vardir.

e Kapak acgikken, Uzerine agir
herhangi bir nesne koymayin
veya cocuklarin kapagin Uze-
rine oturmasina izin vermeyin.
Finnin devriimesine ya da ka-
pak menteselerinin hasar gor-
mesine yol acabilirsiniz.

e UrUinUiniiz fisli ise, Urini atma-
dan 6nce ¢ocuklarin gtvenligi
icin elektrik fisini kesin ve
drunu galismaz duruma getirin.

/\1.3 Elektrik Giivenligi

* Urlindi tip etiketinde belirtilen
akim degerlerine uygun bir si-
gorta ile korunan toprakli bir
prize takin. Topraklama tesisa-
tini uzman bir elektrikciye yap-
tirn. Yerel/ulusal dizenleme-
lere uygun topraklama yapil-
madan urdnu kullanmayin.

e UrlinUin fisi ya da elektrik bag-
lantisi kolay erisilebilir bir yerde
olmalidir (ocak alevinden etki-
lenmeyecek bir yerde). Bu

TR/5



mUmkin degilse Grdntn bagl
oldugu elektrik tesisati Uze-
rinde elektrik yonetmeliklerine
uygun ve tim kutuplar sebe-
keden ayiran bir dlzenek (si-
gorta, anahtar, salter, vb.) bu-
lunmalidir.

e Kurulum, tamir ve tasima is-
lemleri sirasinda urinun fisi
prize takill olmamalidir.

e Urlind tip etiketinde belirtilen
voltaj ve frekans degerlerine
uygun bir prize takin.

e Uriintinizde elektrik kablosu
yok ise, sadece “Teknik Ozel-
likler” bolumunde belirtilen
tipte elektrik kablosu kullanin.

e Elektrik kablosunu Urdndn al-
tina ve arkasina sikistirmayin.
Elektrik kablosunun Uzerine
agir bir nesne koymayin. Elekt-
rik kablosu asir buktlmemeli,
ezilmemeli ve herhangi bir Isi
kaynag! ile temas etmemelidir.

¢ Finn calisirken arka yuzeyi de
Isinir. Elektrik kablolar arka yU-
zeye temas etmemelidir, bag-
lantilar zarar gorebilir.

e Elektrik kablolarini finn kapa-
gina sikistirmayin ve sicak yu-
zeylerin Uzerinden gegirmeyin.
Kablonun erimesi sonucunda

firnin kisa devre yapmasina ve
yangin ¢cikmasina neden olabi-
lirsiniz.

e Sadece orijinal kablo kullanin.
Kesik, hasarll kablo veya ara
kablo kullanmayin.

¢ Elektrik kablosu hasarliysa olu-
sabilecek tehlikeleri dnlemek
amaciyla uretici, yetkili servis
veya ithalatgl firmanin tarif ede-
ceqi bir kisi tarafindan degisti-
rilmelidir.

¢ UYARI: Firin lambasini degistir-
meden once elektrik carpmasi
riskini dnlemek igin trunun
elektrik baglantisini kestiginiz-
den emin olun. Uriindn fisini
cekin ya da sigorta kutusun-
dan sigortay! kapatin.

Urtiniintizde elektrik kablosu ve

fisi var ise:

e Urlintin fisini gevsek, yuvasin-
dan cikmis, kirik, kirli, yagl,
suyla (6rnegin tezgahtan siza-
bilecek su) temas riski olan
prizlere takmayin.

¢ Fise I1slak ellerle kesinlikle do-
kunmayin! Fisi gekmek igin
kablosundan tutmayin, her za-
man fisi tutarak gekin.

¢ Ark olusturmamasi icin, Grin
fisinin prize iyice sabitlendigin-
den emin olun.
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A1 .4 Tasima Givenligi

e Urlini tasimadan énce Grindn
elektrik baglantisini kesin.

e Urtin agirdir, Uriinti en az iki ki-
siyle tasiyin.

e UrlinU tasimak veya hareket
ettirmek icin kapak ve/veya tu-
tamagi kullanmayin.

e Urlintin (zerine baska esya
koymayin ve dik olarak tasiyin.

e UrlinUin icinde su varken tasin-
mamalidir. Su bosaltma islemi
tamamlandiktan sonra tasina-
bilir.

e Urlin(i tasimaniz gerektiginde,
balon kabarcikl ambalaj mal-
zemesiyle veya kalin bir mu-
kavvayla sarin ve sikica bantla-
yin. Urlinlin cikabilen veya ha-
reketli pargalarinin zarar gor-
memesi ve Urune zarar verme-
mesi igin Urune bantla sikica
sabitleyin.

¢ Tasima sirasinda meydana
gelmis olabilecek her turlt ha-
sara karsi Uranun genel gorin-
tUsunu kontrol edin.

A1 .5 Kurulum Giivenligi

e Urlin kurulmadan énce Uriinde
herhangi bir hasar olup olma-
digini kontrol edin. Urlin hasar-
liysa kurulumunu yaptirmayin.

e Urlini 1s1 kaynaklarinin (kalori-
fer, soba, vb.) yakinina kurma-
yin.

e UrlinUin tim havalandirma ka-
nallarinin etrafini agik tutun.

¢ Asiri Isinmay! dnlemek icin
urtn dekoratif kapilarn arka-
sina monte ediimemelidir.

/N\1:6 Kullanim Giivenligi

¢ Her kullanimdan sonra trunun
kapall oldugunu kontrol edin.

e Urlin{ uzun siire kullanmaya-
caginiz durumlarda fisini ¢ekin
ya da sigorta kutusundan si-
gortayl kapatin.

¢ Arizall ya da hasarli uriint ¢a-
Iistirmayin. Uriinlin varsa elekt-
rik/gaz baglantilarini kesin ve
yetkili servisi cagirin.

e Uriin®, 6n kapak cami sokil-
mus veya kirilmis sekilde kul-
lanmayin.

¢ Herhangi bir seye ulasmak icin
ya da farkl bir nedenle Uriin
Uzerine cikmayin.

e ilag alimi ve/veya alkol kulla-
nimi gibi, muhakeme yetenegi-
nizi etkileyebilecek durumlarda
Urdnu kullanmayin.

¢ Pisirme alaninda bekletilen, ya-
nicl nesneler tutusabilir. Yanici
nesneleri kesinlikle pisirme ala-
ninda muhafaza etmeyin.
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e Finn tutamag), haviu kurutucu
degildir. Urlinii kullanirken,
havlu, eldiven veya benzeri
tekstil Grlnlerini asmayin.

e Urlin kapaginin menteseleri,
kapagi acip kapatma sirasinda
hareket eder ve sikistirabilirler.
Kapagi acip/kapatirken mente-
selerin oldugu bdlumu tutma-

yin.
/\1.7 Sicaklik Uyarilan

e UYARI: Uriin calisirken aciktaki
kisimlari sicak olacaktir. Uriine
ve Isiticl elemanlara dokunma-
yin. 8 yasindan klcuk ¢ocuk-
lar, yakinlarinda yetiskin biri ol-
maksizin Urtne yaklastirima-
malidir.

e UrlinUin calisirken kenarlari si-
cak olacag! igin yakinina ya-
nici/patlayict maddeler koyma-
yin.

e Buhar cikabilecegi icin, firnin
kapagini acarken uzak durun.
Cikan buhar elinizi, yuzinuzu
ve/veya gozunlzUu yakabilir.

e Urlin, kullanim sirasinda sicak
olabilir. Sicak bdlmelere, firnin
ic kisimlarina, 1sitma elemanla-
rna vb. dokunmayin.

e Sicak firna yemek yerlestirir-
ken, yemeqgi cikartirken vb. da-
ima 1stya dayanikl firn eldiven-
leri kullanin.

A1 .8 Aksesuar Kullanimi

¢ Tel izgara ve tepsinin tel raflara
uygun sekilde yerlestiriimesi
onemlidir. Bununla ilgili detayl
bilgi icin “Aksesuarlarin kulla-
nimi” bolumune bakin.

e Aksesuarlar Urin kapaginin ka-
patimasi sirasinda kapak ca-
mina zarar verebilir. Aksesuar-
lari pisirme alaninda daima so-
nuna kadar itin.

/\1.9 Pisirme Giivenligi

¢ Yemeklerinizde alkol kullanir-
ken dikkatli olun. Alkol, yUksek
sicaklikta buharlasir ve sicak
yUzeylerle temas ettiginde alev
alarak yangin gikmasina neden
olabilir.

¢ Pisirme alanindaki yemek atik-
lar1, yag, vb. tutusabilir. Pisirme
oncesinde bu tip kaba kirleri
temizleyin.

e Gida Zehirlenmesi Tehlikesi:
Pisirme éncesi ve sonrasinda,
yiyecegi firin igerisinde bir sa-
atten fazla tutmayin. Aksi tak-
dirde gida zehirlenmesi ya da
hastaliklara neden olabilir.
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e Kapall konserve kutularini ve
cam kavanozlari isitmayin. Olu-
sacak basing, kavanozun pat-
lamasina neden olabilir.

¢ Yagl kagidi bir pisirme kabinin
icine veya firnn aksesuarinin
(tepsi, tel 1Izgara vb) Uzerine
gida ile birlikte koyarak 6n Isitil-
mis firnna yerlestirin. Firn isitici
elemanlarina degme riskine
karsi, yagl kagidin aksesuar
veya kaptan sarkan fazlalik ki-
simlar uzaklastirin. Yagl ka-
gidi, kullandiginiz yagl kagitta
belirtilen maksimum kullanim
sicakligindan daha yuksek firin
sicakliginda kesinlikle kullan-
mayin. Yagl kagidi finn taba-
nina kesinlikle yerlestirmeyin.

¢ Firinlama tepsilerini, tabaklari
ya da aliminyum folyoyu dog-
rudan firnin tabanina koyma-
yin. Biriken isi firnin tabanina
zarar verebilir,

® |zgara sirasinda finnin kapagini
kapatin. Sicak ylzeyler yanik-
lara neden olabilir!

e [zgaraya uygun olmayan yiye-
cekler, yangin tehlikesi tasi-
maktadir. Yalnizca yogun i1z-
gara atesine uygun olan yiye-
cekleri 1zgara yapin. Ayrica yi-
yecegi izgaranin gok arkasina

yerlestirmeyin. Burasi en sicak
alandir ve yagl yiyecekler alev
alabilir.

/\1.10Buhar Sistemi

¢ Buhar destekli pisirmelerde ka-
pagin aciimasi ile buhar ¢ikis
olabilir, bu durum yanma riski
olusturabilir. Kapagri agarken
dikkatli olun.

¢ Buhar destekli pisirme sonrasi
finn icerisinde nem kalmasi ko-
rozyona neden olabilir. Pisirme
sonrasinda firnn iginin kuruma-
sini bekleyin. Finn igerisinde
uzun sure 1slak yiyecek mad-
desi muhafaza etmeyin.

¢ Buhar destekli pisirme sonrasi
yemegi cikarirken aksesuarlar-
dan sicak sivi akabilir, dikkatli
olun.

¢ Buhar destekli pisirme yapar-
ken pisirme tablosunda bulu-
nan miktar kadar su eklenmesi
tavsiye edilir.

¢ Distile veya filtre edilmis su kul-
lanmayin. Sadece hazir sular
kullanin. Su yerine alev alabi-
lecek, alkol iceren veya kati
partiktllt ¢ozeltiler kullaniima-
malidir.

¢ Pisirme yaparken buhardan
paslanabilecek aksesuar kul-
lanmayin.
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® Su haznesini yerinden ¢ikartir-
ken veya yerlestirilirken suyun
finn yuzeyine ya da istenmeyen
yUzeylere dokulmemesi icin
dikkatli olun.

1.11Bakim ve Temizlik
Guvenligi

e Urlin(i temizlemeden énce
Urinun sogumasini bekleyin.
Sicak yUzeyler yaniklara neden
olabilir!

e Urlind, Uzerine su pUskUrterek
veya su dokerek kesinlikle yi-
kamayin! Elektrik carpma tehli-
kesi vardir!

¢ Elektrik carpmasina yol acabi-
leceginden, UrunU buharli te-
mizleyicilerle temizlemeyin.

e Finn 6n kapak camini / (eger
varsa) firin Ust kapak camini
temizlemek icin sert asindirici
temizlik maddeleri, metal kazi-
yicilar, bulasik teli veya gamasir
suyu gibi yUzeye zarar verecek
malzemeler kullanmayin. Bu
malzemeler cam yUzeylerin ¢i-
zilmesine ve kirlmasina neden
olabilir.

e Kontrol panelini daima temiz
ve kuru tutun. YUzeyin nemli
ve Kkirli olmasi fonksiyonlar ¢ca-
listirmada soruna yol acabilir.

¢ Her buhar destekli pisirme
sonrasinda su haznesindeki
kalan su bosaltilarak su haz-
nesi temizlenmelidir. Haznede
kalan suyun bir dahaki pisir-
mede kullaniimasi hijyen aci-
sindan problem yaratir.

¢ Su haznesini bulasik makine-
sinde ylkkamayin. Su haznesini
temiz nemli bir bez ile silip,
kuru bir bez ile kurulayin ve bu
sekilde muhafaza edin. Haz-
neyi asla finn igerisinde kurut-
mayin.

¢ Su haznesinde olusabilecek ki-
recler icin 200 cc su ile 1 cay
kasigl limon tuzu hazne igeri-
sine koyulur ve 1 saat bekleti-
lir. Sonrasinda bol su ile yika-
narak kurulanir. Bu islemi her
4-5 kullanimdan sonra uygu-
lanmasi onerilir.

¢ Finn tabanini temizlemek igin
asit veya klorUr iceren temizlik
maddeleri kullanmayin. Firin
tabaninda olusabilecek kirec-
leri kaziyarak temizleme yap-
mayin. Aksi takdirde Urun ta-
bani zarar gorur.

¢ Buhar destekli pisirme-kolay
buharll temizleme islemleri
sonrasinda firn tabanindaki su
havuzunda olusabilecek kireg-
leri cbzmek icin, her 2 veya 3
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kullanimdan sonra ortam si-
cakligindaki firn tabanindaki su
havuzuna 350 cc beyaz sirkeyi
(Sirke asit orani %6 dan fazla
olmamalidir) koyun ve 30 da-
kika bekleyin. 30 dakika sonra
yumusak ve islak bir bez ile bu
bolge temizleyin ve kuru biz
bez ile kurulayin.

2  Cevre Talimatlan

¢ Buhar destekli pisirme-kolay
buharl temizleme sikligina ve
kullanilan suyun sertligine bagl
olarak firn tabaninda kireg le-
keleri olusabilir.

¢ Buhar destekli pisirme sonrasi
saside olusabilecek kireg leke-
leri icin sirkeli su ve bir bez yar-
dimi ile finn igerisini temizleme-
niz dnerilir.

2.1 Atk Yonetmeligi

2.1.1 AEEE Yénetmeligine Uyum
ve Atik Uriiniin Elden
Cikarilmasi

Bu Urtin, T.C. Cevre ve Sehircilik Bakanlig
tarafindan yayimlanan “Atik Elektrikli ve Elekt-
ronik Esyalarin KontrolU Yoénetmeligi'nde be-
lirtilen zararli ve yasakli maddeleri icermez.
AEEE Yonetmeligine uygundur.

Bu Urdn, geri donusuimit ve tek-
rar kullanilabilir nitelikteki yUksek
kaliteli parca ve malzemelerden
Uretilmistir. Bu nedenle, Urdna,
hizmet 6mrintn sonunda evsel
veya diger atiklarla birlikte atma-
yin. Elektrikli ve elektronik cihaz-
larin geri déntstmu icin bir toplama nokta-
sina géturun. Bu toplama noktalarini bolge-
nizdeki yerel yonetime sorun. Kullanimis
UrUnleri geri kazanima vererek ¢evrenin ve
dogal kaynaklarin korunmasina yardimci
olun. Urlin{i atmadan &nce cocuklarin gii-
venligi icin elektrik fisini kesin ve yikleme ka-
paginin kilit mekanizmasini galismaz duruma
getirin.

2.2 Ambalaj Bilgisi

UrGintin ambalaji, Ulusal Mevzuatimiz geregi
geri donUsturdlebilir malzemelerden Uretiimis-
tir. Ambalaj atigini evsel veya diger atiklarla
birlikte atmayin, yerel otoritenin belirttigi am-
balaj toplama noktalarina atin.

2.3 Enerji Tasarrufu icin Oneriler

EU 66/2014e gore enerji verimliligi ile ilgili bil-

giler Urtnle birlikte verilen Grun fisinde bulu-

nabilir.

Asagidaki dneriler, GrlininlzU, ekolojik bir

sekilde ve enerji tasarrufu saglayarak kullan-

maniza yardimci olacaktir:

e Dondurulmus yiyecekleri pisirmeden 6nce
¢6zdurin.

¢ Finnda, 1slyl daha iyi ileten, koyu renkli veya
emaye kapli kaplar kullanin.

e Tarifte ya da kullanma kilavuzunda belirtili-

yorsa mutlaka 6n isitma yapin. Pisirme sU-

resince firn kapagini sik sik agmayin.

Uzun sureli pisirmelerde Grtind pisirme bitis

saatinden 5 ila 10 dakika 6nce kapatin. Ar-

tik 1sly1 kullanarak %20’ye kadar elektrik ta-

sarrufu saglayabilirsiniz.

Finnda ayni anda birden fazla yemek pisir-

meye calisin. Tel rafin Uzerine iki pisirme

kabi koyarak ayni anda pisirebilirsiniz. Ay-

rica yemeklerinizi pes pese pisiriseniz firin

Isisini kaybetmeyecedi icin enerjiden tasar-

ruf saglayacaktir.
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e “Ekonomik fanli pisirme”calisma fonksiyo- eneriji tasarrufu saglamak igin i¢ sicaklik
nunda pisirme yaparken firn kapagini ag- optimize edilir ve bu sicaklik ekranda gos-
mayin. Kapak acilimadigi takdirde “Ekono- terilenden farkl olabilir.
mik fanli pisirme” ¢alisma fonksiyonunda

3  Uriniiniz

3.1 Uriin Tanitimi

11 1
10
9 2%
3**
4
8
7
5
6
1 Kontrol panel 2 Lamba
3 Tel raflar 4 Fan motoru (sac arkasinda)
5 Kapak 6 Tutamak
7 Buhar destekli pisirme i¢in su havuzu 8 Raf konumlar
9 Ust isiticl 10 Havalandirma delikleri

11 Su haznesi

* Modele bagl degisir. Uriintintizde lamba bulunmaya- 3.2 Urijn Kontrol Panel Tanitimi ve
gl;lr( |\{2 lgsilliimban|n tipi ve yeri sekildeki gdsterimden Kullanimi
* Modele bagl degisir. Uriintiniiz tel rafsiz olabilir. Gér- Bu bélimde Urdnln kontrol paneline genel
" selde omek olarak tel rafl gosterim yapiimistr. bakisi ve temel kullanimlarini bulabilirsiniz.
Uriiniin tipine gore gérsellerde ve bazi zel-
liklerde farkliliklar s6z konusu olabilir.
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3.2.1 Kontrol Paneli

Q

0 0 0o e % 6

sHEEHT 2
I

1 Su haznesi
3 Zamanlayici

Urtiniinlizt kontrol eden diigme/diigmeler
varsa, bu digme/dugmeler bazi modellerde
iceri bastinnca disari ¢ikan yapida (gémUlebi-
lir) olabilir. Bu digmelerle yapilacak ayarlar
icin 6nce ilgili digmeyi iceri bastinp digmeyi
disari ¢ikarin. Ayarinizi yaptiktan sonra tekrar
iceri bastirnp diigmeyi yerine yerlestirin.

3.2.2 Firnn Kontrol Paneli Tanitimi

Fonksiyon segcme diigmesi

Fonksiyon secme dugmesi ile finn calisma
fonksiyonlarini segebilirsiniz. Segmek icin ka-
pall (Ust) konumundan saga/sola cevirin.

Sicaklik diigmesi

Sicaklik digmesi ile pisirme yapmak istedigi-
niz sicakligi secebilirsiniz. Se¢mek icin kapali
(Gst) konumundan saat yéninde cevirin.
Firin ici sicaklik géstergesi

Firn i¢ sicakligini zamanlayici ekranindaki si-
caklik semboltinden anlayabilirsiniz. Pisirme
basladiginda sicaklik sembolt ekranda goru-
nur, ayarlanan sicakliga ulastiginda ise sicak-
lik semboll kaybolur. Firn ici sicakligr ayarla-
nan sicakligin altina dustuginde sicaklik
sembolU tekrar gortndr.

3

2 Fonksiyon secme digmesi
4 Sicaklik secme digmesi

Zamanlayici

O Qoo @
Ao LA g

YT
1 2 8 4 5

o —Fp Pe

Alarm tusu

Sure ayarlama tusu
Azaltma tusu
Artirma tusu
Ayarlar tusu

Tus kilidi tusu
Ekran sembolleri

o O~ W N =

©

: Pisirme sUresi sembolU

Ty
v

: Pisirme bitis saati semboll *
: Alarm sembolti
: Parlaklik sembolU

: Tus kilidi sembolU

: Sicaklik sembolu
: Ses seviyesi semboll
: Kapi kilidi sembolti *

*Urtin modeline bagl olarak degisir. Urtintintizde bulun-
mayabilir.
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3.3 Firin calisma fonksiyonlari

Fonksiyon tablosunda, firnninizda kullanabile-

ceginiz galisma fonksiyonlar ve bu fonksi-
yonlar icin ayarlanabilecek en yUksek ve en

dUsuk sicakliklar gosterilmektedir Burada
gbsterilen ¢alisma modlarinin siralamasi Grd-
ntintizdeki diizenlemeden farkl olabilir.

Fonksw&)n Fonksiyon tanimi %Iwk“k aralg Tanimi ve kullanimi
semboll (°C)
o .
7/ I N\ Firin lambasi - Firnda hig bir isitici galismaz. Sadece firn lambasi yanar.
Firn isitiimaz. Yalnizca (arka duvardaki) fan calisir. Taneli donmus
yiyecekler oda sicakliginda yavas yavas ¢ozUlUr, pismis yiyecekler
Fanli calisma - y o ST i . O
0 sogutulur. Butln parca bir eti cézmek igin gereken sure taneli yi-
yeceklere gore daha uzundur.
Yiyecekler, Ustten ve alttan ayni anda isitilir. Kekler, borekler veya
Alt ve Ust 1Isitma * pisirme kaliplarindaki kekler ve glivegler igin uygundur. Tek tepsi
— ile pisirme yapllir.
[~ 4+A W ) . )
AV Alt isitic ile 1sttilan sicak hava, fan vasitasiyla firnnin her yerine esit
x Fan destekli alt isitma * oranda ve hizl bir sekilde dagitilir. Tek tepsi ile pisirme yapillir. Ko-
— lay buharll temizleme igin de bu fonksiyon kullanimalidir.

® Turbo pisirme *

Fanliisiticiyla isitilan sicak hava, fan vasitasiyla firnnin her yerine
esit oranda ve hizli bir sekilde dagtilir. Farkli raf seviyelerinde gok
tepsili pisirmeye uygundur.

x’ Ekonomik fanli pisirme *

Eneriji tasarrufu saglamak igin 160-220°C araliginda “Turbo pi-
sirme” kullanarak yapacaginiz pisirmelerin yerine bu fonksiyonu
kullanabilirsiniz. Ancak; pisirme suresi bir miktar uzayacaktir.

® Pizza fonksiyonu * Alt isitict ve fanl isitma calisir. Pizza pisirmeye uygundur.
— Y, .

\"A Ust isitma, alt isitma ve fanli isitma galisir. Pisirilecek Griiniin her
® "3D" fonksiyonu * tarafi esit derecede ve hizli bir sekilde piser. Tek tepsi ile pisirme
— yapilir. Buharli destekli pisirme icin de bu fonksiyon kullanimalidir.

Bliyik izgara N Firin tavanindaki blyUk 1zgara galisir. Fazla miktarda 1zgara yap-

maya uygundur.

caklik araliginda galismaktadir.

gin etkisi ile deforme olabilir. Bunun

* Urtiniinliz sicaklik digmesinde belirtilen si- @ Urtintintizde bulunan tepsiler sicakli-

3.4 Uriin Aksesuarlar

Urtiniintizde gesitli aksesuarlar meveuttur.
Bu bolimde aksesuarlarin tanimi ve dogru
kullanim sekillerinin anlatimlari mevcuttur.
Urtin modeline gére, verilen aksesuar gesid
degismektedir. Kullanma kilavuzunda anlati

fonksiyon Uzerinde herhangi bir etkisi
yoktur. Tepsi sogudugunda defor-
masyon kaybolur.

Standart firin tepsisi

Hamur isleri, donmus gidalar ve buyuk par-
call kizartmalar icin kullanilir.

lan tUm aksesuarlar GriinUnizde bulunmaya-

bilir.
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Pasta tepsisi
Kurabiye, biskvi gibi hamur isleri icin kullani-
lir.

Tel 1zgara

Kizartma yapmak i¢in ya da firnlanacak, ki-
zartilacak ve glivecte pisirilecek yiyeceklerin
istenilen rafa yerlestirimesi igin kullanilir.

Telrafli modellerde :

Telrafsiz modellerde :

3.5 Uriin Aksesuarlarinin Kullanimi

Pisirme raflan

Pisirme alaninda 5 seviye olmak Uzere raf ko-
numu bulunmaktadir. Raflarin sirasini firnin
on cergevesindeki numaralarda da gorebilir-
Siniz.

Tel rafli modellerde :

Tel 1zgaranin pisirme raflarina
yerlestirilmesi

Tel rafl modellerde :

Tel izgaranin yan tel raflara dogru sekilde yer-
lestiriimesi dnemlidir. Tel izgarayi istenilen
rafa, tel izgaranin agik olan kismi dne baka-
cak sekilde yerlestiriimelidir. lyi bir pisirme
performansi icin, tel 1zgaranin tel raf Uzerinde
durdurma formuna dayanacak sekilde yerles-
tirilmelidir. Durdurma formunu atlatip firinin
arka duvarina dayandiriimamalidir.
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Tel rafsiz modellerde :

Tel 1zgaranin yan raflara dogru sekilde yerles-
tiriimesi dnemlidir. Tel izgaranin rafa yerlesti-
rirken bir yonu vardir. Tel 1izgaray! istenilen
rafa, tel 1izgaranin acik olan kismi dne baka-
cak sekilde yerlestiriimelidir.

Tel 1zgara durdurma fonksiyonu

Tel 1zgaranin raf arasindan ¢ikarak devrilme-
sini engellemek icin bir durdurma fonksiyonu
vardir. Bu fonksiyon ile yemeginizi kolay ve
guvenli bir ¢cekilde alabilirsiniz. Tel izgaray di-
sarl ¢ikarirken durdurma formuna dayanacak

Tepsinin pisirme raflarina yerlestirilmesi $ek”qe, one gekebilirsiniz. Tamamerj Gikar-
mak i¢in bu formu atlatmaniz gerekir.

Tel rafli modellerde :

Tel rafl modellerde :

Tepsilerin de yan tel raflara dogru sekilde
yerlestiriimesi dnemlidir. Tepsiyi istenilen rafa,
tutmak i¢in tasarlanmis formu 6ne bakacak
sekilde yerlestiriimelidir. lyi bir pisirme perfor-
mansi igin, tepsinin tel raf Uzerinde durdurma
yuvasina oturacak sekilde yerlestiriimelidir.
Durdurma yuvasini atlatip finnin arka duvarina
dayandirimamalidir.

Tel rafsiz modellerde :

Tepsilerin de yan raflara dogru sekilde yerles-
tirilmesi dnemlidir. Tepsinin rafa yerlestirirken
bir yont vardir. Tepsiyi istenilen rafa, tutmak
icin tasarlanmis formu 6ne bakacak sekilde
yerlestiriimelidir.

Tepsi durdurma fonksiyonu - Tel rafli
modellerde

Tepsinin de raf arasindan ¢ikarak devrime-
sini engellemek i¢in bir durdurma fonksiyonu
vardir. Tepsiyi disar ¢ikarirken tepsinin arka
durdurma yuvasini atlatin ve on tarafa otura-
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cak sekilde kendinize ¢ekin. Tamamen cikar- bulunan pimlerin, sekildeki gibi tel 1zgaranin
mak i¢in durdurma yuvasini atlatmaniz gere- ve tepsinin kenarlarina dayanmis durumda
kir. olmasina dikkat ediimelidir.

Tel 1zgara ve tepsinin teleskobik raylara
uygun sekilde yerlestirilmesi-Telrafli ve
teleskobik rayl modellerde

Teleskobik raylar sayesinde tepsiler veya tel
1zgara kolayca takilip ¢ikarilabilir. Tepsi ve tel
1zgaralarin teleskobik rayla birlikte kullanimi
sirasinda, teleskobik raylarin én ve arkasinda
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3.6 Teknik Ozellikler

Genel Ozellikler

Urtin dis boyutlan (ytkseklik/genislik/derinlik) (mm) 595 /594 /567

Firnn kurulum boyutlan (yikseklik/genislik/derinlik) (mm) 590 veya 600 /560 /min. 550
Voltaj/Frekans 220-240V ~; 50 Hz

Urtinde kullanilan/kullanima uygun kablo tipi ve kesiti min. HO5W-FG 3 x 1,5 mm2
Toplam elektrik tiketimi (kW) 3,3

Finn tipi Multifonksiyon firn

Esas: Ev tipi elektrikli firnlarda, enerii etiketi bilgileri EN 60350-1 / [EC 60350-1 standardina gore verilmistir. Degerler,
standart yUk ile Alt ve Ust 1sitma veya Fan destekli alt ve Ust Isitma (var ise) fonksiyonlarinda saptanir.

Enerji verimlilik sinifi, ilgili fonksiyonlarin triinde bulunup bulunmamasina bagl olarak asagidaki énceliklendirme sirasina
gore belirlenir: 1-Ekonomik fanli pisirme , 2-Turbo pisirme , 3-Fan destekli kligUk 1zgara , 4-Alt ve Ust isitma.

Kilavuzda birden fazla modeli igeriyorsa, modeller arasi farkliliklar asagida belirtimektedir.
PFL 9954 S : Siyah

@ Uriin kalitesini artirmak igin énceden haber verimeksizin teknik ézelliklerde degisiklik
yapilabilir.

@ Kilavuzda yer alan sekiller sematik olup Grtiniintizle bire bir uyum iginde olmayabilir.

manlarda beyan edilen degerler, ilgili standartlara gére laboratuvar ortaminda elde edi-

@ Urlintin Gizerinde bulunan isaretlemelerde veya Uriinle birlikte verilen diger basili doki-
len degerlerdir. Bu degerler, Grtintn kullanim ve ortam sartlarina gére degisebilir.
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4 ik Kullanim

Urliniintizti kullanmaya baslamadan énce
asagidaki bolimlerde anlatilanlarin sirasiyla
yaplimasi 6nerilir.

4.1 ilk Saat Ayan

Finninizi kullanmadan énce mutlaka

@ gunudn saatini ayarlayin. Ayarlamadi-
giniz takdirde bazi model firinlarda
pisirme yapamazsiniz.

a. Finnilk calistinldiginda ekranda “12:00”
ve (9 semboll yanip soner.

b. @/O tuslarina dokunarak giiniin saati
ayarlayin.

c. (9 ya da %% tusuna dokunarak dakika ala-
nini etkinlestirin.

o 1Imr
I=pliny

Q@@@@@

d. @/O tuslarina dokunarak dakikay! ayarla-
yin.

o DCo
e

Q@@@@’@I

e. (O ya da &% tusuna dokunarak ayar onay-
layin.

= GUnun saati ayarlanir ve (& sembol( ek-
randa kaybolur.

Ik saat ayan yapiimadig durumda
@ “412:00” ve (O sembolli yanip son-
meye devam eder ve firniniz calis-
maz. Finninizin ¢calismasi icin mutlaka
gunUn saatini ayarlayarak ya da
“12:00” degerindeyken (O tusuna
dokunarak guiniin saati ayarini onay-
lamaniz gerekmektedir. GUndn saati
ayarini “Ayarlar” bélimdne anlatil-
digr gibi sonradan degistirebilirsiniz.

Elektrik kesintisi halinde giinun saati
ayarlari iptal olur. Yeniden ayarlama

yapilmasi gerekir.

4.2 ik Temizlik
a. Tum ambalaj malzemelerini ¢ikarin.

b. Uriin icerisinde verilen tim aksesuarlari fi-
rindan cikarin.

c. Urlinl yaklasik 30 dakika calistirin ve
sonra kapatin. Bu sayede Uretim sira-
sinda firnda kalmis olabilecek artiklar ve
katmanlar yakilarak temizlenmis olur.

d. Urlini galistirirken en yiiksek sicakligi ve
UrinunuUzde bulunan ttm isiticilann calis-
tig1 calisma fonksiyonunu segin. Bkz. “Fi-
rn calisma fonksiyonlari [» 14]”. Firni nasil
calistiracaginizi ilerleyen bélumden 6gre-
nebilirsiniz.

e. Finnin sogumasini bekleyin.

f. Urliniin ylizeylerini 1slak bez veya siingerle
silin ve bir bezle kurulayin.

Aksesuarlari kullanmadan 6nce;

Finn icerisinde cikardiginiz aksesuarlari deter-

janl su ve yumusak temizlik stngeri ile iyice

temizleyin.

DUYURU: Bazi deterjanlar veya temizleme

maddeleri ylizeye zarar verebilir. Temizlik si-

rasinda asindirici deterjanlari, temizleme toz-

lan, temizleme kremleri ya da keskin nesneler

kullanmayin.
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DUYURU: ilk kullanim sirasinda, birkac saat
icin duman ve koku gelebilir. Bu normal bir
durumdur ve giderilmesi icin iyi bir havalan-
dirma saglamaniz yeterlidir. Olusan duman
ve kokuyu dogrudan solumaktan kaginin.

5 Firinin Kullaniimasi

5.1 Firin Kullanimi Genel Bilgiler

Sogutma fani ( Uriin modeline bagh
olarak degisir. Uriiniiniizde
bulunmayabilir. )

Urtiniintizde sogutma fani meveuttur. So-
gutma fani gerektiginde otomatik olarak dev-
reye girerek hem Urdnin 6n kismini hem mo-
bilyayl sogutur. Sogutma islemi bitince yine
otomatik olarak devreden ¢ikar. Sicak hava
finn kapaginin Gzerinden disan ¢ikar. Bu ha-
valandirma bosluklarini herhangi bir seyle ka-
patmayin. Aksi takdirde firin asir isinabilir.
Sogutma fani finn ¢alisma sirasinda ya da fi-
rin kapandiktan sonra da (yaklasik 20-30 dk)
calismaya devam eder. Eger finn zamanlayi-
cisini programlayarak pisirme yaparsaniz, pi-
sirme suresi sonunda tim fonksiyonlarla bir-
likte sogutma fani da kapanir. Sogutma fani
calisma suresi kullanici tarafindan belirflene-
mez. Otomatik devreye girer ve kapanir. Bu
bir hata degildir.

Firin aydinlatmasi

Finn pisirme yapmaya baslanmaslyla firn ay-
dinlatmasi acllir. Bazi modellerde aydinlatma
pisirme boyunca yanarken, bazi modellerde
belirli bir sire sonra kapanir.

Firnn lambasinin strekli yanmasini isterseniz
fonksiyon segme digmesi ile “Firin lambas!”
calisma konumunu segin.

5.2 Firin Kontrol Unitesinin
Calistiriimasi

Firin kontrol linitesi icin genel uyarilar

e Pisirme isleminin sonu icin ayarlanabilecek
maksimum suUre 5 saat 59 dakikadir. Elekt-
rik kesintisi halinde program iptal olur. Ye-
niden programlama yapmaniz gerekir.

e Herhangi bir ayar yapilirken, ilgili semboller
ekranda yanip soner. Yapilan ayarlarin kay-
dedilmesi icin kisa bir stre beklenmelidir.

e Herhangi bir pisirme ayari yaplimissa gu-
nun saati ayarlanamaz.

e Pisirme basladiginda pisirme sUresi ayar-
landiysa, kalan sure ekranda gosterilir.

e Pisirme suresi ya da pisirme bitis saatinin
ayarlandi durumlarda; €S tusuna uzun
sUre dokunarak otomatik iptal edebilirsiniz.

Zamanlayici

Sogoo e O
Ao LA g

G
(IR
1 2 3 4 5 6

Alarm tusu

Sure ayarlama tusu
Azaltma tusu
Artirma tusu
Ayarlar tusu

Tus kilidi tusu
Ekran sembolleri

o O~ W N =

©

: Pisirme sUresi sembolU

: Pisirme bitis saati semboll *
: Alarm sembolU

: Tus kilidi semboll

Q
D : Parlakiik semboli

§ : Sicakiik sembolii
() : Ses seviyesi sembolii
: Kapi kilidi semboli *

*Urtin modeline bagl olarak degisir. Urtintintizde bulun-
mayabilir.
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Firinin acilmasi

Fonksiyon segme dugmesi ile pisirme yap-
mak istediginiz bir calisma fonksiyonu segcip,
sicaklik dtgmesi ile belirli bir sicaklik ayarladi-
ginizda finn galismaya baslar.

Firinin kapatilmasi

Fonksiyon segme dugmesini ve sicaklik dig-
mesini kapall (Ust) konumuna getirerek firini
kapatabilirsiniz.

Sicaklik ve firin calisma fonksiyonu
secilerek manuel pisirme yapilmasi
Yemeginize &zel sicaklik ve galisma fonksiyo-
nunu segerek pisirme suresi ayarlamadan
manuel kontrol (kendi kontrolUntzde) yapa-
rak pisirme yapabilirsiniz.

P =
o [ ]

— —

a. Fonksiyon segme diigmesi ile pisirme

yapmak istediginiz calisma fonksiyonunu
secin.

b. Sicaklik digmesi ile pisirme yapmak iste-
diginiz sicakligr ayarlayin.

= Finniniz, segilen fonksiyon ve sicaklikta
hemen galismaya baslar ve ekranda §
semboll goérundr. Firn ici sicaklik, ayar-
lanan sicakliga ulastiginda § semboll
kaybolur. Pisirme suresi ayarlanmadan
manuel pisirme yaplldidi i¢in firn otoma-
tik olarak kapanmaz. Pisirmeyi kendiniz
kontrol ederek kapatmaniz gerekmekte-
dir. Pisirmeniz tamamlandiginda fonksi-
yon se¢me dugmesini ve sicaklik dug-
mesini kapall (Ust) konumuna getirerek
finni kapatin.

Pisirme siiresi ayarlayarak pisirme
yapilmasi;

Yemeginize dzel sicaklik ve galisma fonksiyo-
nunu secgerek ve zamanlayici Uzerinden pi-
sirme sUresi ayarlayarak sure sonunda firnin
otomatik olarak kapanmasini saglayabilirsi-
niz.

a. Pisirme yapacaginiz calisma fonksiyonunu
segin.

b. Pisirme suresi igin ekranda (9 semboll
gorintinceye kadar (9 tusuna dokunun.

S Mrrr
iy

QW@@@

Pisirme suresinin hizli ayarlanmasi

@ icin, calisma fonksiyonu ve sicaklik
ayarlandiktan sonra direk @ tusuna
dokunarak pisirme suresini 30 da-
kika olarak etkinlestirip, ®/O tusla-
riyla stireyi degistirebilirsiniz.

c. @/O tuslaryla pisirme stresini ayarlayin.

S M-
[

Q@@@@@

Pisirme suresi ilk 15 dakikada 1 er
@ dakika olarak, 15 dakika sonrasinda

5 er dakika olarak artar.

d. Yemeginizi firna koyun ve sicaklik dUg-
mesi ile sicaklik ayar yapin.

= Finniniz, secilen fonksiyon ve sicak-
likta hemen calismaya baslar. Ek-
randa, ayarlanan pisirme slresi geri
saymaya baslar ve §§ semboll go-
runur. Finn ici sicaklik, ayarlanan si-
cakliga ulastiginda § sembolli kay-
bolur.
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e. Ayarlanan pisirme suresi tamamlandiktan
sonra ekranda “End” yazisi gorintr, ©
semboll yanip séner ve zamanlayici sesli
uyari verir.

f. Sesli uyan iki dakika streyle calar. Sesli
uyarlyl durdurmak igin herhangi bir tusa
dokunun. Sesli uyari kesilir ve ekranda
gundn saati goéranar.

Pisirme bitig saatini daha ileri bir saate

ayarlamak igin; (Uriin modeline bagh

olarak degisir. Uriiniiniizde
bulunmayabilir.)

Yemeginize 6zel sicaklik ve galisma fonksiyo-

nunu secip, pisirme suresi ve pisirme bitis

saatini daha ileri bir saate ayarlayarak firnin
otomatik olarak ¢alismasini ve kapanmasini
saglayabilirsiniz.

a. Pisirme yapacaginiz ¢calisma fonksiyonunu
segin.

b. Pisirme sUresi igin ekranda & semboll
goruninceye kadar (9 tusuna dokunun.

S Mrrr
iy

QW@@@

Pisirme suresi ilk 15 dakikada 1 er
@ dakika olarak, 15 dakika sonrasinda

5 er dakika olarak artar.

Pisirme suresinin hizll ayarlanmasi

@ icin, calisma fonksiyonu ve sicaklik
ayarlandiktan sonra direk @ tusuna
dokunarak pisirme sUresini 30 da-
kika olarak etkinlestirip ®/O tusla-
riyla streyi degistirebilirsiniz.

c. @®/O tuslanyla pisirme suresini ayarlayn.

S M-
[

Q@@@@@

= Pisirme sUresi ayarlandiktan sonra
(O sembolli ekranda stirekli gori-
nar.

d. Pisirme bitis saati igin ekranda {5 sem-

bolti gériiniinceye kadar (O tusuna doku-
nun.

© |LI0
o 0

QW@@@

e. @®/O tuslanyla pisirme bitis saatini ayarla-

yin.

S Z M
SR

Q@@(‘@‘@‘@I

f.  Pisirme bitis saati ayarlandiktan sonra, ©

ve {9 sembolleri ekranda strekli gorindr.
Pisirme basladigi anda S sembolli kay-
bolur.

g. Yemeginizi firna koyun ve sicaklik diug-

mesi ile sicaklik ayarl yapin

= Firin saati, ayarlamis oldugunuz
pisirme bitis saatinden pisirme
siiresini ¢ikararak, pisirmenin
baslayacagi saati hesaplar. Pi-
sirme baslama saati geldiginde segi-
len calisma fonksiyonu devreye girer
ve firnn ayarlanan sicakliga kadar isi-
nir. Ekranda, ayarlanan pisirme su-
resi geri saymaya baslar ve fj sem-
bolU gérindr. Finn ici sicaklik, ayar-
lanan sicakliga ulastiginda fj sem-
bolU kaybolur.
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h. Ayarlanan pisirme suresi tamamlandiktan

sonra ekranda “End” yazisi gorintr, ©
semboll yanip séner ve zamanlayici sesli
uyari verir.

Sesli uyar iki dakika sUreyle calar. Sesli
uyarlyl durdurmak igin herhangi bir tusa
dokunun. Sesli uyari kesilir ve ekranda
gundn saati gérundr.

Sesli uyar sonunda herhangi bir tusa
@ basildig takdirde, firin tekrar ¢alis-

maya baslayacaktir. Uyari sonunda
firnin tekrar calismamasi icin sicaklik
digmesi ve fonksiyon digmesini

“0” konumuna (kapal) getirerek firni
kapatin.

5.3 Buhar Destekli Pisirme

Finninizda buhar destekli pisirme 6zelligi bu-

lunmaktadir. Bu buhar destegi ile daha iyi bir
pisirme sonucu elde edilir. Buhar destegi ile,

hamur isi gidalarin ylizeyinin daha parlak, ka-
bugunun c¢itir ve hacminin daha fazla olmasi

saglanir. Ayrica buhar destegi, et turt gidala-
rn nem kaybetmesini azaltarak, i¢i daha sulu
ve lezzetli et pisirme yapiimasina olanak sag-
lar.

Genel Uyarilar

Buhar destekli pisirme sadece kilavuzda
belirtilen buharl destekli pisirme fonksiyon-
larinda yapilabilir.

Su haznesi kapasitesi 250 ml’dir. Pisirme-
lerinizde, su haznesine 250 ml den fazla su
koymayin.

Buhar destekli pisirme sonrasinda firin ka-
paginda olusan yogusma, firn kapaginin
acllimasli esnasinda etrafa damlayabilir. Firn
kapagini acar agmaz yogusmayi silin.
Buhar destekli pisirme sirasinda ve sonra-
sinda, buhar ve sicaklik ¢ikabilecedi igin, fi-
rnin kapagini agarken uzak durun. Cikan
buhar elinizi, ylzinizu ve/veya gézinizi
yakabilir.

Her buhar destekli pisirme sonrasinda firin
icerisinde su kalmasI durumunda, firin so-
guduktan sonra kalan suyu kuru bir bezle
kurulayin. Aksi takdirde kalan su kireclen-
meye neden olabilir.
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Buhar destekli pisirme yapmak icin;

a.

Buhar destekli pisirme tablosuna baka-
rak, pisireceginiz yemege gdre fonksi-
yonu, sicakligi ve sUreyi ayarlayarak pisir-
menizi baslatin. Tabloda olmayan pisir-
meler icin eklenecek su miktarini, sicak-
lik,pisirme fonksiyonu ve sUreyi kendiniz
belirleyebilirsiniz.

Yemeginizi firna énerilen raf konumunda
yerlestirin.

Pisirme tablosuna goére su ekleme suresi
geldiginde firninizin kontrol panelinde bu-
lunan su haznesine basin.

Su haznesini yuvasindan ¢ikarin.

s

. Su haznesinin kapagini agin ve pisirme
tablosunda belirtilen miktar kadar su dol-
durun.

Distile veya filtre edilmis su kullanma-
yin. Sadece hazir sular kullanin. Su

yerine alev alabilecek, alkol iceren
veya kati partiktllu ¢ozeltiler konul-
mamalidir.
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f. Su haznesinin kapagini kapatarak yuva-
sina yerlestirin. Su haznesini sonuna ka-
dar itin.

= Firn tabanina su haznesindeki su
yavas yavas akmaya baslar, yeme-
ginize buhar destegi verilir.

g. Pisirme sonunda fonksiyon digmesi ve
sicaklik digmelerini kapall konuma getire-
rek finni kapatin.

Her buhar destekli pisirme sonra-

@ sinda firn tabaninda su kalmasi du-
rumunda, firn soguduktan sonra ka-
lan suyu kuru bir bezle kurulayin.

Aksi takdirde firn tabaninda kalan su
kireclenmeye neden olabilir.

5.4 Ayarlar

Tus kilidinin etkinlestirilmesi
Tus kilidi 8zelligini kullanarak, zamanlayiclya
mudahale edilmesini engelleyebilirsiniz.

a. Ekranda & semboll goriniinceye kadar
(&) tusuna dokunun.

I
Q@@@@@

= Ekranda (5 semboll gorinir ve 3-2-1
geri sayimi baslar. Geri sayim bitince tus
kilidi etkinlesir. Tus kilidi ayarlandiktan
herhangi bir tusa dokunuldugunda, za-
manlayici sesli uyari verir ve (&) sembolii

yanip séner.
Eger geri sayim bitmeden (& tusuna
dokunmay! birakirsaniz tus kilidi et-
kinlesmez.

Tus kilidi devredeyken zamanlayici
tuslar kullanilamaz. Elektrik kesintisi

halinde tus kilidi iptal olmaz.

Tus kilidinin devreden ¢ikarilmasi

a. Ekranda &) sembolii kayboluncaya kadar
(&) tusuna dokunun.

= Ekranda (3 semboll kaybolur ve tus kilidli
devreden cikar.

Alarmin ayarlanmasi

Urlintin zamanlayicisini, pisirme disinda her-
hangi bir uyari ya da hatirlatma amaciyla da
kullanabilirsiniz. Alarm saatinin, firn ¢alisma
fonksiyonlari Gzerinde herhangi bir etkisi yok-
tur. Uyan amagli kullaniir. Ornegin alarm sa-
atini firndaki yiyecegi belirli bir anda ¢evirmek
istediginiz zaman kullanabilirsiniz. Ayarladigi-
niz sure dolar dolmaz, zamanlayici sesli bir
uyari verir.

Maksimum alarm sUresi 23 saat 59
dakika olabilir.

a. Ekranda £ semboll gorintinceye kadar
£\ tusuna dokunun.

HINANIN
Q It

@@@@@@

b. @/O tuslaryla alarm slresini ayarlayin.

(101 11
Q I I

Q@@@@@

= Alarm sUresi ayarlandiktan sonra 23
semboll strekli gérindr ve alarm
sUresi ekranda geri saymaya baslar.
Alarm sUresi ve pisirme suresi ayni
anda ayarlanmis ise, kisa olan sure
ekranda gosterilir.

c. Alarm siresi tamamlandiktan sonra 2\
semboll yanip sénmeye baslar ve sesli
uyart duyulur.
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Alarmin kapatilmasi

a. Alarm sUresi sonunda sesli uyari iki dakika
sUreyle calar. Sesli uyarryr durdurmak icin
herhangi bir tusa dokunun.

= Sesli uyar kesilir ve ekranda guinin saati
gorandr.
Alarmi iptal etmek isterseniz;
a. Alarm suresini sifirlamak icin ekranda 2
sembolli gériiniinceye kadar 2 tusuna

dokunun. Ekranda “00:00” gortniinceye
kadar © tusuna dokunun.

b. L tusuna uzun stire dokunarak da alarmi
iptal edebilirsiniz.

Ses seviyesinin degistirilmesi

a. Ekranda @) sembolli gériinene kadar {6
tusuna dokunun.

[ I P

Q@@@@@I

b. @/O tuslanyla istediginiz seviyeyi ayarla-
yin. (b-01-b-02-b-03)

L _ 2@
I I I

Q@@@@@l

¢. Onay igin {6t tusuna dokunun ya da hig bir
tusa dokunmadan bekleyin. Kisa stire
sonra ayarlanan ses seviyesi ayari etkinle-
sir.

Ekran parlaklhiginin ayarlanmasi

a. Ekranda (P sembolli gériinene kadar {6
tusuna dokunun.

Q@@@@@l

b. @/O tuslaryla istenilen parlakliga ayarla-
yin. (d-01-d-02-d-03)

11 U
I I I

Q@@%@@

¢. Onay igin 4t tusuna dokunun ya da hig bir
tusa dokunmadan bekleyin. Kisa stre
sonra ayarlanan parlaklik ayar etkinlesir.

Giiniin saatinin degistirilmesi

Finninizda daha 6nce ayarlamis oldugunuz

gUnUn saatini degistirmek icin,

a. Ekranda © sembolli gériiniinceye kadar
{6 tusuna dokunun.

b. @/O tuslarina dokunarak ginin saati
ayarlayin.

© T
L

Q@@@@@

c. (9 ya da %% tusuna dokunarak dakika ala-
nini etkinlestirin.

o T
ImiNiny

Q@@@@@

d. @/O tuslarina dokunarak dakikay ayarla-

yin.
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e. €O ya da e tusuna dokunarak ayari onay-
layin.

= GUnln saati ayarlanir ve © sembolii ek-
randa kaybolur.

6 Pisirme Hakkinda Genel Bilgiler

Bu bolumde yemeklerinizi hazirlama ve pi-
sirme ile ilgili ipuglar bulabilirsiniz.

Ek olarak Uretici olarak test edilen bazi ye-
mekler ve bu yemekler icin en uygun ayarlar
anlatiimaktadir. Bu yemekler icin uygun firn
ayarlari ve aksesuarlar da belirtilmistir.

6.1 Fininda Pisirme ile ilgili Genel
Uyarilar

e Pisirme esnasinda ya da sonrasinda firin
kapagini acarken sicak-yakici buhar ¢ikabi-
lir. Gikan buhar elinizi, ylzinuzl ve/veya
g6zinuzU yakabilir. Finn kapagini agarken
uzak durun.

e Pisirme sirasinda olusan yogun buhar, si-
caklik farki nedeniyle finn i¢-dis bolimle-
rinde ve mobilya Ustlerinde yogusma so-
nucu su damlalari olusturabilir. Bu durum
normal ve fiziksel bir olaydir.

e YemekKler icin verilen pisirme sicaklik ve
sUre degerleri yemek tarifine ve miktara
bagl olarak degiskenlik gosterebilir. Bu ne-
denle bu degerler aralik olarak verilmistir.

¢ Pisirmeye baslamadan dnce kullanimayan
aksesuarlarn mutlaka firnn icerisinden ¢ika-
rn. Finn igerisinde kalacak aksesuarlar ye-
meginizin dogru degerlerde pismesini en-
gelleyebilir.

e Kendi tarifinize gore pisireceginiz yemekler
icin pisirme tablolarinda verilen benzer ye-
mekleri referans alabilirsiniz.

e Uriinle birlikte verilen aksesuarlan kullan-
mak en iyi pisirme performansi almanizi
saglar. Kullanacaginiz harici pisirme kaplar
icin mutlaka Ureticisinin verdigi uyari ve bil-
gileri dikkate alin.

¢ Pisirmelerinizde kullanacaginiz yagh kagt-
lan pisirme yapacaginiz kaba uygun boyut-
larda kesin. Kaptan tasan yagl kagitlar

yanma riski olusturabilir ve pisirmenizin ka-
litesini etkileyebilir. Kullanacaginiz yagl ka-
gidi Uzerinde belirtilen sicaklik araliklarinda
kullanin.

o lyi bir pisirme performansi icin, yemeginizi
Onerilen dogru rafa yerlestirin. Pisirme es-
nasinda raf konumunu degistirmeyin.

6.1.1 Hamur isleri ve firin
yemekleri

Genel Bilgiler

o lyi bir pisirme performansi icin Uriine ait ak-
sesuarlari kullanmanizi 6neririz. Harici pi-
sirme kabl kullanacaksaniz koyu renkli, ya-
pismayan ve islya dayanikll kaplar tercih
edin.

e Pisirme tablosunda &n isitma Gneriyor ise
mutlaka 6n Isitma yaptiktan sonra yemegi-
nizi firna surdn.

e Tel 1zgara Uzerine bir pisirme kabi kullana-
rak pisirme yapacaksaniz kabi arka duvara
yakin degil, tel izgaranin tam ortasina ko-
yun.

e Hamur isi yapiminda kullanilan tim malze-
meler taze ve oda sicakliginda olmalidir.

e Yemedin pisme durumu, yemegin mikta-
rina ve pisirme kabin blyUklugtne gére
degisiklik gosterebilir.

e Metal, seramik ve cam kaliplar pisme sure-
sini uzatir ve hamur isi gidalarinin alt ylzey-
leri esit oranda kizarmaz.

e Pisirmede pisirme kagidi kullaniyorsaniz gi-
danin alt ylzeyinde az kizarma gdzlemle-
nebilir. Bu durumda pisirme surenizi yakla-
sk 10 dakika uzatmaniz gerekehbilir.

e Pisirme tablolarinda belirtilen degerler la-
boratuvarlarimizda yapilan testler sonucu
belirlenmistir. Size uygun degerler bu de-
Gerlerden farkli olabilir.
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® Yemeginizi pisirme tablosunda dnerilen uy-
gun rafa yerlestirin. Finnin en alt rafini 1. raf
olarak referans alin.

Kek pisirmenin piif noktalari

e Kek cok kuruysa, sicakhgi 10°C kadar art-
tirnn ve pisirme suresini kisaltin.

e Kek nemliyse, az miktarda sivi kullanin ya
da sicakligi 10°C kadar azaltin.

e Kekin Ustl yanmissa daha alt rafa koyun,
sicakligi dustrtn ve pisirme sUresini artirin.

e [cilyi pismis fakat disi yapisiyorsa daha az
miktarda sivi kullanin, sicakligi azaltin ve pi-
sirme suresini artirn.

Boérek pisirmenin piif noktalan

Borek cok kuruysa, sicakligi 10°C kadar
artinn ve pisirme suresini kisaltin. Yufka
aralarini stit, yag, yumurta ve yogurt karisi-
mindan olusan bir sosla islatin.

Boérek gec pisiyorsa hazirlamis oldugunuz
boéregin kaliniginin tepsiden tasmamasina
Ozen gosterin.

Boregin UstU kizaryor fakat alti pismiyorsa,
borek icin kullanacaginiz sos miktarinin bo-
redin alt kisminda fazla olmamasina 6zen
gosterin. Esit bir kizarma igin sosu, yufka
aralarina ve boregin Uzerine esit yaymaya
calisin.

Boreginizi pisirme tablosuna uygun konum
ve sicaklikta pisirin. Alt kismi yine de az ki-
zarlyorsa bir dahaki pisirmede bir alt rafa
yerlestirin.

Hamur isleri ve firin yemekleri icin pisirme tablosu
Tek tepsi ile pisirme Onerileri

Yemek Kullanilacak ak- |Galisma fonksi- |Raf konumu Sicaklik (°C) Pisirme siiresi
sesuar yonu (dk) (vaklasik)
Tepside kek fitsai‘Tda“ fintep- | A ve st istma |3 180 30 ... 40
Tel 1zgara Uzeri .
Kalipta kek kek Kallor * Turbo pisirme 2 180 30 ... 40
Kiigtk keKler Sits"’i‘fda” frntep- | ve tst istma |3 160 25 .35
Tel rafl model-
_ lerde : 3
Kiictk kekler Standart finn tep- |- ) icirme 150 25...35
sisl Tel rafsiz model-
lerde : 2
Tel 1zgara Uzeri 26
Pandispanya em gapinda kelep- Alt ve Ust Isitma 160 30...40
celi yuvarlak kek
kalibr **
Tel 1zgara Uzeri 26
. cm capinda kelep- -
Pandispanya coli yuvarlak kek Turbo pisirme 160 30...40
kalibr **
Kurabiye Pasta tepsisi * Alt ve Ust 1sitma 170 25...35
Kurabiye Pasta tepsisi * Turbo pisirme 170 20...30
Yufka breg Sitsai‘fda“ fnn 180~ Alt ve st 1stma 200 30 ... 40
Yufka boreg gits"’i‘fda” finn 160~ |1 oo pisirme 180 35..45
Pogaca gtsei‘rlda” firn tep- | At ve st istma 200 20...30
Pogaca Sits‘?rlda“ finn 160 |1 1o pisirme 180 20...30
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4-Pasta tepsisi *

Yemek Kullanilacak ak- |Galisma fonksi- |Raf konumu Sicaklik (°C) Pisirme siiresi
sesuar yonu (dk) (vaklasik)
Butin ekmek Si:‘?da“ fnntep- 1 At ve st istma. |3 200 30 ... 40
BUtin ekmek Sits"’i“lda” frntep- | o pisirme |3 200 30... 40
Tel 1zgara Uzeri
Lazanya cam/metal dik- Alt ve Ust 1sitma 2veya3 200 30 ... 40
dortgen kap **
Tel 1zgara Uzeri 20
Elmall turta CM Gapinda yuvar- |\ o oot istma |2 180 50 ... 70
lak siyah metal ka-
Ip **
Tel 1zgara Uzeri 20
Elmall turta cm gapinda yuvar- | oo oicime 2 170 50... 70
lak siyah metal ka-
Ip **
Pizza Sitsai‘rlda“ frntep- | At vo ist istma |2 200 ... 220 10...20
Pizza :tsair*]dart firn tep- Pizza fonksiyonu 2 280 5...10
iki tepsi ile pisirme 6nerileri
Yemek Kullanilacak ak- |(Calisma fonksi- |Raf konumu Sicaklik (°C) Pisirme siiresi
sesuar yonu (dk) (vaklasik)
Tel rafl model- Tel rafl model-
2-Standart firn lerde 1150 lerde : 25 ... 40
Ktk kekler tepsisi Turbo pisirme 2-4
4-Pasta tepsisi * Tel rafsiz model- | Tel rafsiz model-
P lerde :140 lerde : 30 ... 45
2-Standart firn
Kurabiye tepsisi * Turbo pisirme 2-4 170 25...35
4-Pasta tepsisi *
1-Standart firn
Yufka béregi tepsisi * Turbo pisirme 1-4 180 35...45
4-Pasta tepsisi *
2-Standart finn
Pogaca tepsisi * Turbo pisirme 2-4 180 20 ... 30

TUm yiyecekler igin 6n 1sitma yapiimasi énerilir.

*Bu aksesuarlar Griintintz ile birlikte veriimeyebilir.

**Bu aksesuarlar UrintnUz ile birlikte veriimemektedir. Piyasadan temin edilebilir aksesuarlardir.

“Ekonomik fanl pisirme” calisma
fonksiyonu i¢in pisirme tablosu
“Ekonomik fanli pisirme” ¢alisma fonksiyo-
nunda, pisirme basladiktan sonra sicaklik
ayarini degistirmeyin.

“Ekonomik fanli pisirme” galisma fonksiyo-
nunda pisirme yaparken kapagi agmayin.
Kapak acgllmazsa eneriji tasarrufu saglamak
icin i¢ sicaklik optimize edilir ve bu sicaklik
ekranda gosterilenden farkl olabilir.
“Ekonomik fanli pisirme” ¢alisma fonksiyo-
nunda on 1sitma yapmayin.
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Yemek Kullanilacak akse- |Raf konumu Sicaklik (°C) Pisirme siiresi (dk)
suar (yaklasik)

KUcUk kekler Standart firn tepsisi * |3 160 25...35

Kurabiye Standart firn tepsisi * |3 180 25...35

Yufka boregi Standart firn tepsisi * |3 200 45 ...565

Pogaca Standart finn tepsisi * |3 200 35...45

* Bu aksesuarlar Urinunuz ile birlikte veriimeyebilir.

6.1.2 Et, Balik ve Kiimes
hayvanlan

e Et kalinhid@inin her santimetresi igin asagi
yukart 4 ila 5 dakika pisirme suresi hesap-
lamalisiniz.

e Pisirme suresi dolduktan sonra eti firin
icinde yaklasik 10 dakika bekletin. Etin
suyu, kizaran ete daha iyi dagilir ve et ke-
sildigi zaman disar gikmaz.

e Balk, 1slya dayanikli bir tabakta orta veya
alt seviyedeki raf Uzerine yerlestiriimelidir.

® Pisirme tablosunda 6nerilen yemekleri tek
tepsi ile pisirin.

Kizartmayla ilgili piif noktalari

e Bitln tavuk, hindi ve blyUk parca etleri pi-
sirmeden 6nce limon suyu ve karabiberle
terbiye etmeniz pisirme performansini arti-
racaktir.

e Kemikli etlerin kizartilarak pisirimesi, ke-
miksiz etlerin kizartilarak pisiriimesinden 15
ila 30 dakika daha fazla surer.

Et, balik ve kiimes hayvanlari i¢cin pisirme tablosu

Yemek Kullanilacak ak- |Galisma fonksi- |Raf konumu Sicaklik (°C) Pisirme siiresi
sesuar yonu (dk) (vaklasik)
Biftek (buttin)/ Standart firn tep- . 15 dk. 250/max,
Rosto (1 kg) sisi * Alt ve lst istma 8 sonra 180 ... 190 60...80
Kuzu incik (1,5-2 Stgrzdar‘[ firn tep- Alt ve (st isitma 3 15 dk. 250/max, 110 .. 120
kg) sisi sonra 170
Pilig ki Tel egara” 15 dk. 250/
ilic kizartma . . max,
& ,§_2 kg) Bir alt rafa bir adet |Alt ve Gstistma |2 sonra 190 60 ... 80
tepsi yerlestirin.
bilc K Tel izgara *
ilic kizartma -
(1,8-2 kg) Bir alt rafa bir adet | Turbo pisirme 2 200 ... 220 60 ... 80
tepsi yerlestirin.
Pili¢ kizarti Telizgara’ 15 dk. 250/
ilig kizartma . ) . max,
g ,5—2 kg) Bir alt rafa bir adet |"3D" fonksiyonu |2 sonra 190 60 ... 80
tepsi yerlestirin.
- Standart firn tep- . 25 dk. 250/max,
Hindi (5,5 kg) sisi * Alt ve Ust Isitma 1 sonra 180 ... 190 150 ... 210
- Standart finn tep- |4 ) 25 dk. 250/max,
Hindi (5,5 kg) Sisi * 3D" fonksiyonu 1 sonra 180 .. 190 150 ... 210
Tel 1zgara *
Balik Bir alt rafa bir adet |Alt ve Ust isitma 3 200 20...30
tepsi yerlestirin.
Tel 1zgara *
Balik Bir alt rafa bir adet |"3D" fonksiyonu |3 200 20...30
tepsi yerlestirin.

TUm yiyecekler igin 6n 1sitma yapilmasi énerilir.

*Bu aksesuarlar Urlintnuz ile birlikte veriimeyebilir.

**Bu aksesuarlar Urlininiz ile birlikte verilmemektedir. Piyasadan temin edilebilir aksesuarlardir.
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6.1.3 lzgara

Kirmizi et, ballk ve kiimes hayvani etleri 1z-

gara yapildiginda gabucak kahverengilesir,

guzel bir kabuk tutar ve kurumaz. Fileto etler,

sislik etler, sosisler/sucuklar ve ayni zamanda

sulu sebzeler (domates, sogan vb.) 6zellikle

Izgara icin uygundur.

Genel uyarilar

e |zgaraya uygun olmayan yiyecekler, yangin
tehlikesi tasimaktadir. Yalnizca yogun 1z-
gara atesine uygun olan yiyecekleri izgara
yapin. Ayrica yiyecegi 1Izgaranin gok arka-
sina yerlestirmeyin. Burasi en sicak alandir
ve yagl yiyecekler alev alabilir.

¢ |zgara sirasinda firinin kapagini kapa-
tin. Finin kapagd acgikken kesinlikle 1z-
gara yapmayin. Sicak yiizeyler yanik-
lara neden olabilir!

Izgara tablosu

lzgarayla ilgili puf noktalan

e |zgara icin olabildigince benzer kalinlikta ve
agirigi esit olan yiyecekler hazirlayin.

e |zgara yapllacak parcalari tel izgara ya da
tel 1zgarall tepsinin Uzerine isitict boyutlarini
gecmeyecek sekilde dagitarak yerlestirin.

e |zgara yapllacak parcalarin kalinhigina bagl
olarak tabloda verilen pisirme sUrelerinde
degisiklik gortlebilir.

e Tel 1zgarayi veya izgarall firin tepsisini fi-
rinda istediginiz seviyeye kaydirin. Tel iz-
gara Uzerinde pisirme yapacaksaniz, firn
tepsisini yaglan toplamasi icin alt rafa kay-
dirn. Kaydiracaginiz firin tepsisi, 1zgara ala-
ninin timund kaplayacak boyutta olmalidir.
Bu tepsi Urlnle birlikte veriimeyebilir. Kolay
temizlik icin finn tepsisinin icine biraz su
koyun.

Yemek Kullanilacak akse- |Raf konumu Sicaklik (°C) Pisirme siiresi (dk)
suar (yaklasik)

Balik Tel 1izgara 4-5 250 20...25

Parcall tavuk Tel 1izgara 250 25...35

gg’gf (danaet) - 12 lry Joara 4 250 20...30

Kuzu pirzola Tel izgara 4-5 250 20...25

Biftek - (parcal) Tel izgara 4-5 250 25...30

Dana pirzola Tel izgara 4-5 250 25...30

Sebze graten Tel 1izgara 4-5 220 20...30

Tost ekmegi Tel 1izgara 4 250 1...8

lzgara yapilan tum yemekler icin 5 dakika 6n isitma yapiimasi énerilir.

Pargall gidalari, toplam 1zgara sUresinin 1/2'si gegtikten sonra gevirin.

6.1.4 Buhar destekli pisirme

Genel Bilgiler

e Buharll destekli pisirme sadece kilavuzda
belirtilen buharl destekli pisirme fonksiyon-
larinda yapilabilir. Buhar destekli pisirme
fonksiyonlari icin “Firin ¢alisma fonksiyon-
lan” [» 14] bolimUne bakin.

e Pisirme tablosunda 6n isitma éneriyor ise
mutlaka 6n i1sitma yaptiktan sonra yemegi-
nizi firna strtn. Su verme zamaninda belir-
tilen streler 6n 1stma sonrasi gegen za-
mani belirtmektedir.

e Pisirme tablosunda Uretici olarak test edi-
len pisirme dnerileri bulunmaktadir. Tab-
loda bulunmayan pisirmeler icin su miktari,
sicaklik, buhar destekli pisirme fonksiyonu
ve sureyi kendiniz belirleyebilirsiniz.

e Buhar destekli pisirmelerinizi tek tepsi ile
yapin.
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Tek tepsi ile pisirme onerileri - "3D" fonksiyonu

Yemek Kullanilacak |Raf konumu |Sicaklik (°C) [Kullanilacak | Su verme Pisirme sii- |Yaklasik
aksesuar su miktani  |zamani resi (dk) gida agirhgi
(ml) (dk.)** (vaklasik)  |(g)
Biitiin ekmek [Stndartfinn o 200 200 onistma sy 40 |s20
tepsisi sonrasl
Tel 1zgara *
Pilic kizartma |g; i 25 dk. 250/
s Bir alt rafa bir |o max, sonra  |250 25 60...70  |2000
(1,8-2kg) adet tepsi 190
yerlestirin.
Antrikot (tek Stanldg*rt firn 3 180 250 15 40 ... 55 1000
parga) tepsisi
Sepzell kuzu Stanldg*rt finn 3 170 2504050 on 1sitma 90 . 110 2000
incik tepsisi sonrasl
Mayall ev po- Stan‘d'af[ firn 3 180 100 on Isitma o5 35 1200
Jaca tepsisi sonrasl
Cheesecake |orandartfin g 120 150 onistmaon- sy g0 [1450
tepsisi cesi
Tavuk baget |Sr@ndartfinn | 200 150 onistma o5 g5 |goo
tepsisi sonrasl
P;atates kum- Stanldlait firn 3 190 150 5 45 55 500
pir tepsisi
Hambvgrger Stanldla*rt firn 3 180 150 on i1sitma 20 .. 30 800
ekmegi tepsisi sonrasi
Sebzeli so- Stanldla*rt firn 3 180 100 on isitma o5 35 500
mon tepsisi sonrasi
* Bu aksesuarlar Urinunuz ile birlikte veriimeyebilir.
= On 1sitmadan sonra gegen zamani belirtmektedir.
*** Pisirme sUresinin yarisinda 250 ml daha su ilave edin.
6.1.5 Test yemekleri
e Bu pisirme tablosundaki yemekler, kontrol
enstitUleri icin Urinun test edilmesini kolay-
lastirmak amaciyla EN 60350-1’e standar-
tina gére hazirlanmistir.
Test yemekleri pisirme tablosu
Tek tepsi ile pisirme onerileri
Yemek Kullanilacak ak- |Galisma fonksi- |Raf konumu Sicaklik (°C) Pisirme siiresi
sesuar yonu (dk) (vaklasik)
Shortoread (tafh S.ta.‘Tda“ fnntep- | A ve st istma |3 140 20 ... 30
kurabiye) sisi
Tel rafl model-
- lerde :3
Shortpread (tath S_tgrldart firn tep Turbo pisirme 140 15 25
kurabiye) sisi Tel rafsiz model-
lerde :2
Kiclk kekler fitsairlda“ firn tep- |\t ve st istma |3 160 25...35
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Yemek

Kullanilacak ak-
sesuar

Calisma fonksi-
yonu

Raf konumu

Sicaklik (°C)

Pisirme siiresi
(dk) (vaklasik)

KUk kekler

Standart firn tep-
sisi *

Turbo pisirme

Tel rafl model-
lerde : 3

Tel rafsiz model-
lerde : 2

150

25...35

Pandispanya

Tel izgara Uzeri 26
cm capinda kelep-
celi yuvarlak kek
kalibr **

Alt ve Ust Isitma

160

30 ... 40

Pandispanya

Tel 1zgara Uzeri 26
cm capinda kelep-
celi yuvarlak kek
kalibr **

Turbo pisirme

160

30 ... 40

Elmali turta

Tel 1zgara Uzeri 20
cm capinda yuvar-
lak siyah metal ka-
lip **

Alt ve Ust Isitma

180

50...70

Elmall turta

Tel 1zgara Uzeri 20
cm capinda yuvar-
lak siyah metal ka-
lip **

Turbo pisirme

170

50...70

iki tepsi ile pisirme 6nerileri

Yemek

Kullanilacak ak-
sesuar

Calisma fonksi-
yonu

Raf konumu

Sicaklik (°C)

Pisirme siiresi
(dk) (yaklasik)

Shortbread (tatl
kurabiye)

2-Standart finn
tepsisi *

4-Pasta tepsisi *

Turbo pisirme

140

15...25

Kucuk kekler

2-Standart finn
tepsisi *

4-Pasta tepsisi *

Turbo pisirme

Tel rafl model-
lerde :150

Tel rafsiz model-
lerde :140

Tel rafli model-
lerde : 25 ... 40

Tel rafsiz model-
lerde : 30 ... 45

TUm yiyecekler igin 6n 1sitma yapilmasi onerilir.

*Bu aksesuarlar Grlintnuz ile birlikte veriimeyebilir.

**Bu aksesuarlar Urlininiz ile birlikte verilmemektedir. Piyasadan temin edilebilir aksesuarlardir.

lzgara

Yemek Kullanilacak akse- |Raf konumu Sicaklik (°C) Pisirme siiresi (dk)
suar (yaklasik)

Kofte (dana et - 12 |1 ygara 4 250 20 ...30

adet

Tost ekmegi Tel 1izgara 4 250 1.8

lzgara yapilan tim yemekler icin 5 dakika on istma yapilmasi énerilir.

Parcali gidalari, toplam i1zgara sUresinin 1/2'si gegtikten sonra cevirin.
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7

Bakim ve Temizlik

7.1

Genel Temizlik Bilgileri

Genel uyarilar

Urlinti temizlemeden &nce Griiniin sogu-
masini bekleyin. Sicak ylzeyler yaniklara
neden olabilir!

Deterjanlari kesinlikle sicak yUzeylere direkt
uygulamayin. Kalici lekeler olusturabilir.
Urin, her kullanimdan sonra iyice temizlen-
meli ve kurulanmalidir. Boéylece yiyecek ar-
tiklar kolayca temizlenir ve Uriin daha
sonra tekrar kullanildiginda bu artiklarin
yanmasi 6nlenir. Bu sayede Urtndn kulla-
nim émru uzar ve sik karsilasilan sorunlar
azalir.

Temizlik icin buharl temizleme Grtnlerini
kullanmayin.

Bazi deterjanlar veya temizleme maddeleri
yUzeye zarar verebilir. Temizlik sirasinda
asindirici deterjanlar, temizleme tozlarn, te-
mizleme kremleri, kire¢ ¢ozUcUler ya da
keskin nesneler kullanmayin.

Her kullanimdan sonra yapilan temizlikte
Ozel bir temizleme maddesine gerek yok-
tur. UrlinGi bulasik deterjani, ilik su ve yu-
musak bir bez ya da stunger kullanarak te-
mizleyip, kuru bir mikrofiber bezle kurula-
yin.

Temizlik isleminden sonra kalan sivilari ta-
mamen sildiginizden ve pisirme sirasinda
etrafa sigcrayan yemekleri hemen temizledi-
ginizden emin olun.

Uriiniin higbir pargasini bulasik makina-
sinda yikamayin.

Inoks-paslanmaz yiizeyler

Inoks-paslanmaz yulzeylerin ve tutamagin
temizliginde asit veya klor iceren temizleme
maddeleri kullanmayin.

Inoks-paslanmaz ylzeyler zaman iginde
renk degistirebilir. Bu normaldir. Her kulla-
nimdan sonra paslanmaz-inoks yuzey icin
uygun bir deterjan ile temizleyin.

Sabunlu yumusak bir bez ve sivi (¢izici ol-
mayan) inoks yuzeylere uygun bir deterjan
yardimiyla tek yonde silmeye dikkat ederek
temizleyin.

e Cam ve Inoks ylzeylerde olusacak kireg,
yag, nisasta,sut ve protein lekelerini bekle-
meden hemen temizleyin. Lekeler uzun
sure beklerse altinda paslanma meydana
gelebilir.

Emaye yiizeyler

e Emaye yUzeyleri her kullanim sonrasi bula-
sik deterjan, ilik su ve yumusak bir bez ya
da stnger kullanarak temizleyip, kuru bir
bezle kurulayin.

e Urliniinizde kolay buharli temizleme fonk-
siyonu varsa, hafif kalici olmayan kirler icin
kolay buharli temizleme yapabilirsiniz. (“Ko-
lay Buharli Temizleme [» 35]” bdlimine
bakin.)

e Zor ¢ikan lekeler icin emayeli ylzeylerde
kullanilan ve yetkili servis tarafindan éneri-
len “Quick&Shine” firn igi ve 1zgara temiz-
leyici ile ¢izici olmayan ovma teli kullanilabi-
lir. Harici bir finn temizleyici kullanmayin.

e Pisirme alaninda yapilacak temizlik icin
mutlaka firnin sogumasi beklenmelidir. Si-
cak yuzeylerde yapllacak temizlik hem
yanma tehlikesine hem de emaye ylzeyde
hasar olusturacaktir.

Katalitik ylizeyler

e Pisirme alanindaki yan duvarlar sadece
emaye yada katalik duvarlarla kapli olabilir.
Modele gbre degismektedir.

e Katalitik duvarlar agik mat renkli ve gdze-
nekli ylzeye sahiptir. Firnin katalitik duvar-
lart temizlenmemelidir.

e Katalitik ylizeyler gbzenekli yapisi saye-
sinde yagi emer ve ylzey yagla doydu-
gunda parlamaya baslar, bu durumda par-
calarin degistirilmesi dnerilir.

Cam yiizeyler

e Cam yUzeyleri temizlerken, sert metal kazi-
yicllar ve asindirici temizlik malzemelerini
kullanmayin. Cam ylzeye zarar verebilir.

e Bulasik deterjani, ilik su ve cam yuzeylere
6zel mikrofiber bir bez kullanarak temizle-
yip, yine temiz kuru bir mikrofiber bez ile
kurulayin.
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e Temizlik sonrasinda deterjan kalintisi var
ise soguk su ile silip, temiz kuru bir mikrofi-
ber bez ile kurulayin. Kalacak deterjan ar-
tiklar bir sonraki kullanimda cam ytzeye
zarar verebilir.

e Cam ylzey Uzerinde kurumus artiklar hic-
bir kosulda tirtikl bicaklarla, bulasik teliyle
ya da benzer cizici araclarla temizlenme-
melidir.

e Cam ylzeyde bulunan kalsiyum lekelerini
(sari lekeler) piyasada bulunan kireg gideri-
cilerle, sirke ya da limon suyu gibi kire¢ s6-
kUcU bir maddeyle cikabilirsiniz.

e Y(izey fazla kirlenmisse, temizleyici mad-
deyi kirin Uzerine bir stingerle surun ve
iyice islemesi icin uzun sure bekleyin. Daha
sonra islak bir bezle cam yulzeyi temizleyin.

e Cam ylzeyde meydana gelen renk atma-
lari ve lekeler normal bir durum olup kusur
degildir.

Plastik parcalar ve boyali ylizeyler

e Plastik parcalar ve boyall yUzeyleri bulasik
deterjani, 1k su ve yumusak bir bez ya da
stinger kullanarak temizleyip, kuru bir bezle
kurulayin.

e Sert metal kaziyicilar ve asindirici temizlik
malzemelerini kullanmayin. YUzeylere zarar
verebilir.

e Urlin parcalarinin birlesim yerlerinin nemli
ve deterjanli kalmamasina dikkat edin. Aksi
takdirde bu birlesim yerlerinde korozyon
meydana gelebilir.

7.2 Aksesuarlarin Temizligi

Kullanma kilavuzunda aksi belirtimedikce
Urtn aksesuarlarini bulasik makinesinde yika-
mayin.

7.3 Kontrol Panelin Temizligi

e Dugmeden kontrolll panelleri temizlerken,
paneli ve digmeleri nemli yumusak bir bez
ile silip kuru bir bezle kurulayin. Paneli te-
mizleme i¢in dugmeleri ve altindaki conta-
lar skmeyin. Kontrol paneli ve digmeleri
hasar gorebilir.

e DUgmeden kontrollti Inox olan panelleri te-
mizlerken, Inox temizleyicileri digme etra-
finda kullanmayin. Digme etrafinda bulu-
nan gostergerler silinebilir.

Dokunmatik kontrol panelleri nemli yumu-
sak bir bez ile temizleyip kuru bir bezle ku-
rulayin. Uriintintizde tus kilidi ézelligi varsa
kontrol panel temizligi yapmadan dnce tus
kilidini ayarlayin. Aksi takdirde tuslarda ha-
tall algilama gérulebilir.

7.4 Firin iginin (pisirme bélmesinin)
temizlenmesi

Finninizin igindeki yUzey tiplerine gore “Genel
Temizlik Bilgileri” [» 33] bélimtnde anlatilan
temizleme adimlarini uygulayin.

Firinin yan duvarlarinin temizlenmesi
Pisirme alanindaki yan duvarlar sadece
emaye yada katalik duvarlarla kapl olabilir.
Modele gdre degismektedir. Katalik duvar
var ise bilgi icin “Katalitik ylzeyler” [» 33] bo-
[imUne bakin.

UrGintin(iz tel rafl model ise yan duvarlarinizi
temizlemeden 6nce tel raflan yerinden ¢ika-
rn. Sonrasinda yan duvar ylUzey tipine gore
“Genel Temizlik Bilgileri” [» 33] bolimdinde
anlatildigi sekilde temizligi tamamlayin.

Yan tel raflarin yerinden ¢ikarmak igin:

a. Telrafin 6n tarafini, yan duvara ters yonde
cekerek cikarin.

b. Tel rafi kendinize dogru cekerek, rafi ta-
mamen ¢ikarin.
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c. Tel raflarin yeniden takilmasi icin, soker-
ken uygulanan islemler, siraslyla sondan
basa dogru tekrar uygulanmalidir.

Firin tabanindaki su havuzunun
temizlenmesi

Buhar destekli pisirme-kolay buharli temiz-
leme sikligina ve kullanilan suyun sertligine
bagl olarak firn tabanindaki su havuzunda
kirec lekeleri olusabilir.

Buhar destekli pisirme-kolay buharl te-
mizleme islemleri sonrasinda firin taba-
nindaki su havuzunda olusabilecek ki-
recleri cozmek icin her 2 veya 3 kulla-
nimdan sonra:

a. Finn tabanindaki su havuzuna 350 cc be-
yaz sirke (Sirke asit orani %6 dan fazla ol-
mamalidir) koyun.

b. Sirkenin ortam sicakliginda en az 30 da-
kika kirec kalintisini cézmesini bekleyin.

¢. Yumusak islak bir bez ile su havuzunu te-
mizleyin ve kuru bir bez ile kurulayin.

Finn tabanindaki su havuzunu temiz-

@ lemek icin asit veya klorUr iceren te-
mizlik maddeleri kullanmayin. Firin
tabanindaki su havuzunda olusabi-
lecek kirecleri kaziyarak temizleme
yapmayin. Aksi takdirde Urun tabani
zarar gorur.

Su havuzunda olusabilecek kireglerin te-
mizlik etkinligini arttirmak igin, yukari-
daki kire¢ ¢6zme adimlarina ek olarak
her 10 kullanimdan sonra:

Alt isiticinin aktif oldugu bir galisma fonksiyo-
nunu secip, 100 °C sicaklikta 2-3 dakika firini
calistinn. Sonrasinda firni kapatip firn taba-
nindaki su havuzuna yetkili servisten temin
edebileceginiz Quick&Shine finn ici ve 1zgara
temizleyici sikip 5 dakika bekletin. 5 dakika
sonra firn tabanindaki su havuzunu nemli
mikrofiber bir bez ile silip kurulayin.

7.5 Kolay Buharh Temizleme

Finn icerisinde olusacak buhar ve finn ici yu-
zeylerinde yogunlasan su damlaciklan saye-
sinde yumusayan (uzun suredir kalmayan)
kirlerin kolayca temizlenmesini saglar.

a. Finnicerisinde tim aksesuarlari ¢ikarin.

b. Firnninizin kontrol panelinde bulunan su
haznesine basarak hazneyi yuvasindan ¢i-
karin. Hazneye 200 ml su doldurun.

Distile veya filtre edilmis su kullanma-
yin. Sadece hazir sular kullanin. Su
yerine alev alabilecek, alkol iceren

veya kati partiktllu ¢ozeltiler konul-
mamalidir.

c. Su haznesini yuvasina yerlestirin ve itin.
Su, finn tabaninda bulunan havuza dol-
maya baslar.

d. Finni kolay buharli temizleme ¢alisma mo-
dununa ayarlayarak 100°C de 20 dakika
calistinn.

Hemen kapagdi acip finn i ylzeylerini islak bir

slinger veya bezle silin. Kapagi agarken bu-

har cikisi olacaktir. Bu durum yanma riski
olusturabilir. Kapagi acarken dikkatli olun.

Cikmayan kirler icin bulasik deterjani, ilik su

ve yumusak bir bez ya da stinger kullanarak

temizleyip, kuru bir bezle kurulayin.
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Kolay buharli temizleme fonksiyo-

@ nunda, firninizda olusan hafif kirlerin
yumusamasl! i¢in firn tabanindaki su-
yun buharlasarak firn ici ve finn ka-
paginda yogusmasi beklenmektedir.
Finn kapaginda olusan yogusma, firin
kapagdinin acilmasi esnasinda etrafa
damlayabilir. Firin kapagini acar ag-
maz yogusmayi silin.

(Urtin modeline bagh olarak degisir. Uriini-
ntizde bulunmayabilir. )Firn ici yogusma son-
ras! firin altinda bulunan havuz kanalinda su
birikintisi veya nemlenme meydana gelebilir.
Kullanim sonrasi bu havuz kanalini da nemli
bir bez ile silip kurulayin.

oo sl B

7.6 Firin Kapaginin Temizlenmesi

Finninizin kapagini ve kapak camlarini temiz-
lemek icin sdkebilirsiniz. Kapak ve camlarinin
nasll sékllecegini “Finin kapaginin sokiil-
mesi” ve “Kapak i¢c camlarinin yerinden
cikarilmasi” bdltimlerinde anlatiimistir. Ka-
pak i¢c camlarinin gikardiktan sonra bulasik
deterjani, 1k su ve yumusak bir bez ya da
stinger kullanarak temizleyip, kuru bir bezle
kurulayin. Firn caminda olusabilecek kirec
kalintisi icin cami sirke ile silip durulayin.

Firnn kapagini ve camini temizlemek
icin sert asindirici temizlik maddeleri,
metal kaziyicilar, bulasik teli veya ca-

masir suyu gibi ylzeye zarar verecek
malzemeler kullanmayin.

Firin kapaginin sokiilmesi
a. Finn kapagini agin.

b. Sekilde goruldigu gibi, sagda ve solda
bulunan 8n kapak mentese yuvasindaki
klipsleri asagiya dogru bastirarak acin.

c. Mentese tipi (A), (B), (C) tipi olmak Uzere
Urin modeline gore degisiklik gdsterir.
Asagidaki sekillerde her mentese tipinin
nasll acllacag gdsteriimistir.

d. (A) tipi mentese normal kapak tiplerinde
bulunmaktadir.

Cizim 2: Mentese kilidli - acik pozisyon

e. (B) tipi mentese, yumusak kapanan kapak
tiplerinde bulunmaktadir.

Cizim 3: Mentese kilidi - kapall pozisyon
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h. Bosa cikan kapagi yukari dogru cekerek
sag ve sol menteselerden kurtarip yerin-
Cizim 4: Mentese kilidi - aclk pozisyon den gikarin.

. (C) tipi mentese, yumusak acilan/kapanan

o Kapagin yeniden takilmasi igin, so-
kapak tiplerinde bulunmaktadr. @ kerken uygulanan islemler, siraslyla

sondan basa dogru tekrar uygulan-
malidir. Kapagi takarken, mentese
yuvasindaki Klipsleri kapamayi unut-
mayin.

7.7 Kapak ic Caminin Yerinden
Cikariimasi

UrGintin &n kapak ic cami temizlemek (izere
sOkdulebilir.

a. Finn kapagini agin.

b. On kapagdin Ust kisminda takili olan plastik
parcayl, parcanin her iki yaninda bulunan
baski noktalarina ayni anda basarak ken-
dinize dogru ¢ekin ve plastik parcay ¢ika-
rn.

Cizim 6: Mentese kilidi - aglk pozisyon

g. Finn kapagini yan acik pozisyona getirin.
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c. Sekilde goértldugi gibi, en ic cami (1) “A”
yonlnde hafifce yukar dogru kaldirarak
“B” yonunde cekerek cikarin.

iG cam (Urtintintizde
bulunmayalbilir)

1 Enicteki cam 2%

d. Urliniintizde bir ic cam (2) varsa ; ic cami
(2) s6kmek icin de ayni islemi tekrarlayin.

e. Kapagdi yeniden gruplamanin ilk adimi, i¢
cami (2) yerine takmaktir. Camin pahli k6-
sesini, plastik yuvanin pahli kosesini karsi-
layacak sekilde yerlestirin. (Uriininiizde
bir ic cam varsa). ic cam (2), en icteki
cama (1) yakin olan plastik yuvaya takil-
malidir.

f. Enigerideki cami (1) yerine takarken ; ca-
min baskili yizinUn i¢ cama bakacak se-
kilde takimasina dikkat edilmelidir. En ic-
teki camin (1) alt kdselerinin, alt plastik
yuvalarina denk gelecek sekilde yerlestiril-
mesi énemlidir.

g. Plastik pargayi, “klik” sesi gelinceye kadar
cerceveye dogdru itin.
7.8 Firin Lambasinin Temizligi

Pisirme alaninda bulunan finn lambasinin
cam kapagdin kirlenmesi durumunda; bulasik
deterjani, 1k su ve yumusak bir bez ya da

stinger kullanarak temizleyip, kuru bir bezle

kurulayin. Firn lamba arizasi durumunda iler-

leryen bolumleri takip ederek firin lambasini
degistirebilirsiniz.

Firin lambasinin degistirilmesi

Genel Uyarilar

e Firn lambasini degistirmeden dnce elektrik
carpmasi riskini ortadan kaldirmak igin,
elektrik baglantisini kesin ve firnin sogu-
masini bekleyin. Sicak yUzeyler yaniklara
neden olabilir!

e Bu finnda guict 40 W’tan az, yiksekligi 60
mm’den az, ¢apl 30 mm’den kicuk akkor
lamba veya G9 soketli, 60 W’tan az glicte
halojen lamba kullaniimaktadir. Lambalar
300 °C’ nin Uzerindeki sicakliklarda calis-
maya uygundur. Firn lambalan Yetkili Ser-
vislerden veya lisansli teknisyenlerden te-
min edilebilir.

e | ambanin konumu, sekilde gosterilenden
farkli olabilir.

e Bu Urtinde kullanilan lamba ev odalarinin
aydinlatmasinda kullanim icin uygun degil-
dir. Bu lambanin amaci kullanicinin gida
UrUnlerini gdérmesinde yardimci olmaktir.

e Bu Urtinde kullanilan lambalar 50 °C’nin
Uzerindeki sicakliklar gibi asir fiziksel kosul-
lara dayanmalidir.

Firininizda yuvarlak lamba varsa,

a. Uriiniin elektrik baglantisini kesin.

b. Cam kapag saatin aksi ydnde cevirerek
cikartin.

&

N

>

c. Finnlambaniz asagdidaki sekilde gorulen
(A) tipi modelse, finn lambasini sekilde g6-
raldigu gibi gevirerek cikarin ve yenisiyle
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degistirin. Eger (B) tipi modelse sekilde
goruldugu gibi ¢cekerek gikarin ve yenisiyle
degistirin.

d. Cam kapag tekrar yerine takin.
Firininizda kare lamba varsa,

a. Urlinln elektrik baglantisini kesin.
b. Tel raflan anlatima gdére sdkuin.

8 Sorun Giderme

¢. Lambanin koruyucu cam kapagi bir tor-
navida ile kaldirin.

d. Finnlambaniz asagidaki sekilde gortlen
(A) tipi modelse, firnn lambasini sekilde g6-
rldigu gibi cevirerek cikarin ve yenisiyle
degistirin. Eger (B) tipi modelse sekilde
goruldigu gibi cekerek cikarin ve yenisiyle
degistirin.

e. Cam kapagi ve tel raflari tekrar yerlerine
takin.

Bu bolumdeki talimatlar uygulamaniza rag-

men sorunu gideremezseniz UrtinU satin aldi-

giniz bayi ya da Yetkili Servise basvurun. Ca-

lismayan Urind kendiniz onarmay! asla dene-

meyin.

Firin ¢alisirken firindan buhar cikiyor.

e Calisma sirasinda buhar cikmasi normaldir.
>>> Bu bir hata degildir.

Pisirme esnasinda su damlaciklan

cikiyor.

¢ Pisirme sirasinda ortaya ¢ikan buhar Ur-
ntin disindaki soguk ylUzeylere temas etti-
ginde yogunlasir ve su damlaciklar olustu-
rabilir. >>> Bu bir hata degildir.

Uriin 1sinirken ve sogurken metal sesleri

geliyor.

e Metal parcalar 1sindigi zaman genleserek
ses cikarabilir. >>> Bu bir hata degildir.

Uriin galismiyor.

e Sigorta bozuk veya atmis olabilir. >>> Si-
gorta kutusundaki sigortalari kontrol edin.
Gerekirse, bunlar degistirin veya yeniden
devreye sokun.

e Uriniin fisi (toprakl) prize takimamis olabi-
lir. >>> Fisin prize takilip takimadigini kont-
rol edin.

o (Urtiniinlizde saat varsa) Kontrol paneldeki
tuslar calismiyor. >>> Uriintintizde tus kilidl
varsa tus kilidi etkin olabilir, Tus kilidini
devre disi birakin.

TR/ 39



Firin lambasi yanmiyor.

e Firinin lambasi bozuk olabilir. >>> Firinin
lambasini degistirin.

e Elektrik gelmiyordur. >>> Evinizde elektrik
olup olmadigini ve sigorta kutusundaki si-
gortalan kontrol edin. Gerekirse, sigortalari
degistirin veya yeniden devreye sokun.

Firin isinmiyor.

¢ Firin belirli bir pisirme fonksiyonuna ve/veya
sicakliga ayarlanmamis olabilir. >>> Firini
belirli bir pisirme fonksiyonuna ve/veya si-
cakliga ayarlayin.

e Saatli modellerde; saat ayarlanmamis. >>>
Saati ayarlayin.

o Elektrik gelmiyordur. >>> Evinizde elektrik
olup olmadigini ve sigorta kutusundaki si-
gortalan kontrol edin. Gerekirse, sigortalar
degistirin veya yeniden devreye sokun.

( Saatli modellerde) Saat ekrani yanip
soniiyor ya da saat sembolii yanik
kalmis.

e Daha Once elektrik kesintisi meydana gel-
mis. >>> Zaman ayarini yapin / Uriin fonk-
siyon dugmelerini kapatarak, tekrar istedi-
giniz konuma getirin.
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Miisteri Hizmetleri Politikasi

Musterilerimizin istek ve énerilerini her kanaldan karsilamaktan mutluluk duyariz.

Kanallarimiz: e . .
Gagn Merkezimi Web Adresimiz: www.leisureturkiye.com
agn Merkezimiz:
E-posta Adresimiz:

0850210 0 888

musteri.hizmetleri@leisureturkiye.com
(Sabit telefonlardan veya cep telefonlarindan alan kodu L
gevirmeden arayin®) Posta Adresimiz:
Diger Numaramiz: Arcelik A.S. Karaagag Caddesi No:2-6 34445,
0216 585 8 888 Stitliice / ISTANBUL

- Cagn Merkezimiz haftanin 7 giinii 24 saat hizmet ver- | Bayilerimiz:
mektedir. http://www.leisureturkiye.com/magazalar/
- Cagn Merkezimiz ile yaptiginiz gérusmeler iletisim hiz- | yetkili Servislerimiz:

meti aldiginiz operatodr firma tarafindan sizin icin tanimia-
nan tarifeye gére tcretlendirilir. https://www.arcelik.com.tr/yetkili-servisler

- Sabit veya cep telefonlannizdan alan kodu tuslamadan |- Tum yetkili servis istasyqnu lbilgilgrimizr Ticaret Bakanlg ta-
cagr merkezi numaramizi arayarak Urlintintz ile ilgili arzu rgﬁndan olusturulan “Servis Bilgi Sistemi'nde (www.ser-
ettiginiz hizmeti talep edebilirsiniz. vis.gov.tr) yer almaktadir.

Whatsapp Numaramiz: 0544 444 0 888 - Yedek parca malzemeleri yetkili servislerimizden temin edile-
bilir.

Faks Numaramiz: 0216 423 2353

Musterilerimizden iletilen istek ve dnerilerin Leisure’a ulastigi bilgisini, musteri profili ayrimi yapiimaksizin kendilerine 24
saat iginde veririz.

Miisteri Hizmetleri sirecimiz:

MUsterilerimizin istek ve énerilerini;

- Izlenebilir, raporlanabilir, seffaf ve glivenli tek bir bilgi havuzunda toplariz.

- Yasal dizenlemelere uygun, objektif, adil ve gizlilik icinde ele alir ve degerlendiririz.
- Bu geri bildirimleri stireclerimizin daha mukemmel hale getiriimesinde kullaniriz.

Leisure olarak, mikemmel musteri deneyimini yasatmayi ana ilke olarak kabul eder, musteri odakl bir yaklasim benim-
seriz.

Buitln stregclerimizi yonetim sistemi ile entegre ederek birbirini kontrol eden bir yapi gelistirimesini saglariz. Yénetim he-
deflerini de bu sistem Uzerinden besleriz.

Asagidaki 6nerilere uymanizi rica ederiz.

Urtintintizt aldiginizda Garanti belgesini Yetkili Saticiniza onaylattiriniz.

Urtintintizt kullanma kilavuzu esaslarina gére kullaniniz.

UrGintiniz ile ilgili hizmet talebiniz oldugunda yukaridaki telefon numaralarindan Gagn Merkezimize basvurunuz.
Hizmet icin gelen teknisyene “teknisyen kimlik karti”ni sorunuz.

isiniz bittiginde Yetkili servis teknisyeninden “Hizmet Fisi” istemeyi unutmayiniz. alacaginiz “Hizmet Fisi” , ilerde Grinu-
nlizde meydana gelebilecek herhangi bir sorunda size yarar saglayacaktir.

Urtintin kullanim émrii; 10 yildir. (Urtintin fonksiyonunu yerine getirebilmesi igin gerekli yedek parca bulundurma stiresi)
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http://www.leisureturkiye.com
mailto:musteri.hizmetleri@leisureturkiye.com
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Hizmet Talebinin Degerlendirilmesi

N
® e x| = A

Web sitesi [[0850 210 0 888|| Yetkili Servis || musterhizmetleri || Yetkili Satic Faks
Cagn merkezi @leisureturkiye.com 0216 423 2353

Basvuru Konusu
MUsteri Adi, Soyadi
Mdisteri Telefonu
Musteri Adresi

n Hizmet talebinin alinmasi

- Hizmet talebi analizi
- Hizmet hakkinda musterinin bilgilendirilmesi (Kesif,nakliye,montaj,bilgi,onanm,degisim vb.)
- Hizmet hakkinda gerekli islemin gerceklestiriimesi

n Miisteri memnuniyetinin alinmasi

Memnun Memnun :

degil

n Basvuru kaydinin kapatilip, bilgilerin saklanmasi
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Kullanim Hatalari ve Garanti ile ilgili Dikkat Edilmesi Gereken
Hususlar

Asagida belirtilen sorunlarin giderilmesi Ucret karsiliginda yapilir. Bu durumlar igin garanti sart-
larr uygulanmaz;

1.
2.

Kullanm hatalarindan kaynaklanan hasar ve arizalar,

Malin tUketiciye tesliminden sonraki yukleme, bosaltma, tasima vb. sirasinda olusan hasar
ve arizalar,

Malin kullanildigr yerin elektrik (priz, gerilim, topraklama vb.), su (su basinci, musluk vb.),
dogalgaz, telefon, internet vb. sebekesi ve/veya altyapisi (gider, zemin, ortam vb.) kaynakii
meydana gelen hasar ve arizalar,

Doga olaylari ve yangin, su baskini vb. kaynakli meydana gelen hasar ve arizalar,

Malin tanitma ve kullanma kilavuzlarinda yer alan hususlara aykir kullaniimasindan kay-
naklanan hasar ve arizalar,

Malin, 6502 sayill TUketicinin Korunmasi Hakkindaki Kanununda tarif edilen sekli ile ticari
veya mesleki amaglarla kullanimi durumunda ortaya ¢ikan hasar ve arizalar,

Mala yetkisiz kisiler tarafindan bakim, onarim veya baska bir nedenle midahale ediimesi
durumlarinda mala verilmis garanti sona erecektir.

Garanti uygulamasi sirasinda degistirilen malin garanti stiresi, satin alinan malin kalan garanti
suresi ile sinirlidir.

Arcelik A.S. tarafindan Uretilmistir.
Mensei: Turkiye



LEISURE ANKASTRE FIRIN

GARANTI BELGESI

GARANTI SARTLARI

1) Garanti sUresi, malin teslim tarihinden itibaren baslar ve 3 yildir.

2) Mala iliskin tanitma ve kullanma kilavuzunda gosterildigi sekilde kullanimasi ve Arcelik A.S.’nin yetkili kildigi servis
galisanlart disindaki sahislar tarafindan bakim, onarim veya baska bir nedenle midahale edimemis olmasi sartiyla, malin
butin parcalan dahil olmak tzere tamamini; malzeme, iscilik ve Uretim hatalarina karsi malin teslim tarihinden itibaren
yukarida belirtilen slre kadar garanti eder.

3) Malin ayipli oldugunun anlasiimasi durumunda tiketici, 6502 sayill Tuketicinin Korunmasi Hakkinda Kanunun 11 inci
maddesinde yer alan;

a- Sbzlesmeden donme,

b- Satis bedelinden indirim isteme,

c- Ucretsiz onarimasini isteme,

¢~ Satilanin ayipsiz bir misli ile degistirimesini isteme,haklarindan birini kullanabilir.

4)TUketicinin bu haklardan Ucretsiz onarim hakkini segmesi durumunda satici; isgilik masrafi, degistirilen parca bedeli ya
da baska herhangi bir ad altinda hicbir Ucret talep etmeksizin malin onarnmini yapmak veya yaptirmakla yakimiudur.
Tlketici Ucretsiz onarim hakkini Uretici veya ithalatglya karsl da kullanabilir. Satici, Uretici ve ithalatgi tketicinin bu hakkin
kullanmasindan mdteselsilen sorumludur.

5)Tuketicinin, Ucretsiz onarnm hakkini kullanmasi halinde malin;

- Garanti sUresi iginde tekrar arizalanmasi,

- Tamiri igin gereken azami sUrenin asimasi,

- Tamirinin mdmkdn olmadidinin, yetkili servis istasyonu, satici, Uretici veya ithalatgi tarafindan bir raporla belirlenmesi
durumlarinda;

tUketici malin bedel iadesini, ayip oraninda bedel indirimini veya imkan varsa malin ayipsiz misli ile degistirimesini saticidan
talep edebilir. Satici, tlketicinin talebini reddedemez. Bu talebin yerine getiriimemesi durumunda satici, Uretici ve ithalatci
muUteselsilen sorumludur.

6) Igili mevzuatlarda belirlenen kullanim émri stiresince malin azami tamir stiresi 20 is giiniinG, gegemez. Bu slire, garanti
sUresi igerisinde mala iliskin arizanin yetkili servis istasyonuna veya saticiya bildirimi tarihinde, garanti stresi disinda ise
malin yetkili servis istasyonuna teslim tarihinden itibaren baslar. Garanti kapsami igerisindeki malin arizasinin 10 is gunu
icerisinde giderilememesi halinde, Uretici veya ithalatcl; malin tamiri tamamlanincaya kadar, benzer dzelliklere sahip
baska bir mall tiketicinin kullanimina tahsis etmek zorundadir. Benzer 6zelliklere sahip baska bir malin tiketici tarafindan
istenmemesi halinde Uretici veya ithalatgilar bu ydkimltltkten kurtulur. Malin garanti suresi igerisinde arizalanmasi
durumunda, tamirde gegen sure garanti suresine eklenir.

7) Malin kullanma kilavuzunda yer alan hususlara aykir kullaniimasindan kaynaklanan hasar ve arizalar garanti kapsami
disindadir.

8) Tuketici, garantiden dogan haklarinin kullaniimast ile ilgili olarak gikabilecek uyusmaziiklarda yerlesim yerinin bulundugu
veya tuketici isleminin yapildigi yerdeki Tuketici Hakem Heyetine veya Tuketici Mahkemesine basvurabilir.

9) Satici tarafindan bu Garanti Belgesinin veriimemesi durumunda tiketici, Ticaret Bakanldr Tiketicinin Korunmasi ve Piyasa
Gozetimi Genel MUdUrligine bagvurabilir.

Uretici veya ithalatgi Firmanin; Malin
Unvani: Arcelik A.S. Markasi: Leisure
Adresi: Argelik A.S. Karaagag Caddesi No:2-6, Cinsi: Ankastre Firin
34445, Sttluce / ISTANBUL Modeli:
Telefonu: | (0-216) 585 8 888 Bandrol ve Seri No:
Faks: (0-216) 423 23 53 Garanti Siiresi: 3YIL
web . www.leisureturkiye.com Azami Tamir Siiresi: |20 is ginu
adresi:
GENEL MUDUR GENEL MUDUR YRD.

Jewor |Arcelik AS.| <

Satici Firmanin:
Unvan: Fatura Tarih ve

3 Sayisi:
Adresi: Teslim Tarihi ve Yeri:
Telefonu: Yetkilinin Imzasi:
Faks: Firmanin Kasesi:
e-posta:

Bu bélumd, Grint aldiginiz Yetkili Satici imzalayacak ve kaseleyecektir.
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